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แซลมอนเครปโรล

ขนมปังอาโวคาโดกุ้ง้และผงกะหรี่

โวลโลวองเนื้อ

โวลโลวองไก่

โรลไกย่่าง

& 

เคก้ปซูอสมโิซะ

โวลโลวองผกัโขม

ครวัซองต์แฮมชสี

คลบัครวัซองต์

เชดดา้ชสีบนแยมมลัเบอรร์ี่

ไสก้รอกย่างและโครนชิอง

ซาลามรีสเผด็บนขนมปัง

บารบ์คีวิไกแ่ละครมีชสี

แซนด์วชิแซลมอนรมควนัและแตงกวา

แซนด์วชิแฮมชสี

แซนด์วชิทนู่าและสโลว์

แซนด์วชิพรกิหวานย่างและเพสโต้

แซนด์วชิเนื้อปแูละไขม่าโย

ขนมปังหน้ากุง้ชบุงา

กุง้พนัออ้ย

ย าสม้โอขาวน ้าผึง้ไก่

แหนมเนอืง

ไกย่่างขา้วเหนยีวทอด

ขนมจนีหน้าหมยู่าง

บล๊อคโคลีผ่ดัซอสเผด็

พซิซา่เวยีดนาม

หมยุ่างตน้หอมและซอสแกงกะหรี่

หมยู่างใบชะพลู

สาคไูสห้มู

สะเต๊ะไก่

กุง้หม่ผา้

ถุงทองกุง้

ทอดมนักุง้ซอสบ๊วย 

มา้ฮอ่

สาคไูสห้มู

ลาบไกใ่นแตงกวา

สะเต๊ะไก่

ขา้วเหนยีวอญัชนัไกย่่างน ้าจิ้มแจ่ว

กุง้หม่ผา้

พายไสก้รอก

กะหรีพ่ฟัไก่

กะหรีพ่ฟัเนื้อ

ครวัซองต์เนยสดพรอ้มแยมและเนย

& 

สโคนเนยสดและแยมมลัเบอรร์ี่

สโคนลกูเกดและผวิสม้พรอ้มแยมมลัเบอรร์ี่

& 

ทารต์เลมอ่นเบอรร์ี่

ทารต์ผลไมร้วมและครมี

ทารต์ช๊อกโกแลต

ชสีเคก้ลายหนิอ่อน

ชสีเคก้บลเูบอรร์ี่

แมเดอเรนกลิน่สม้

เคก้โรลไสเ้บอรร์ี่

ชวูค์รมีวนลิา

ชวูค์รมีช๊อคโกแลต

บราวนี่

เคก้ซาเชอร์

เคก้แบล๊กเคอรแ์รนท์

เคก้เรดเวลเวท็

รวมน ้าอดัลมและน ้าดื่ม



&

&

สลดัอกเป็ดและสม้

สลดัสนัคอหมยู่างซอสเกาหลี พรอ้มกิมจิ กระเทียมฝาน 
และหวัไชเทา้ดอง

สลดัเพนเน่และเบคอนพริกหวาน

สลดัมนัฝรั่งและครีมเปรีย้วตน้หอม

สลดัเมซคลนุและเมล็ดทานตะวนั

ย าไหลบวักุง้สด

ย าเนือ้สนัย่าง

ย าคอหมยู่าง

ลาบไก่และผดัสด

ย าทะเลรวมมิตร

สลดัพริกหวานย่างอะโวคาโด้

ขนมปังฝรั่งเศสย่างเนยและหอยลายผดักระเทียม

ซลัซ่ามะเขือเทศและซลัซ่ามะม่วงกบัขนมปังป้ิง

ปีกไก่ย่างบารบ์ีคิวและครีมเปรีย้ว

กุง้พนัออ้ยและน า้จิม้แครอท

สาคไูสห้มู

กุง้ห่มผา้

ถุงทองกุง้

ขนมปังหนา้กุง้ชบุงา

ซุปครีมแครอทและขนมปังต่างๆ 

ซุปครีมบล๊อคโคลี่และขนมปังต่างๆ 

ซุปครีมมนัฝรั่งและตน้หอมและขนมปังต่างๆ 

ซุปครีมเห็ดและขนมปังต่างๆ 

ซุปครีมขา้วโพดและขนมปังต่างๆ 

ซุปครีมฟักทองและขนมปังต่างๆ 

ซุปมะเขือเทศมิเนสโตเน่ 

ตม้ย ากุง้

ซุปมะเขือเทศซี่โครงหมู

ซุปเนือ้ปเูห็ดหอม

ตม้ย าเวียดนามไก่

ไก่และเห็ดหอมตุ๋นยาจีน



&

แกงสม้กุง้ผกัรวม

ตม้ข่ากุง้ยอดมะพรา้วอ่อน

แกงเขียวหวานนอ่งลาย ลกูขิน้ปลากราย หรือ อกไก่

แกงมสัมั่นเนือ้นอ่งลาย

แกงเผ็ดเป็ดยา่ง

พะแนงหมพูรกิขีห้นสูวน

–

ปลากะพงขมิน้ฮานอย

ปลากะพงทอดสามรส

ปลากะพงนึง่มะนาว

ปลากะพงนึง่ซีอ๊ีว

ไก่ยา่งขา้วเหนียวทอด

ไก่แช่เหลา้น า้จิม้เตา้เจีย้ว

เนือ้สนัผดัน า้มนัหอย

สนัคอหมผูดัขิง

หมึกนึง่มะนาว

กุง้ผดักระเทียม

ทะเลผดัผงกะหร่ี

บรอ็คโคล่ีผดัซอสเผ็ด

ผดัผกัรวมมิตร (ขา้วโพดอ่อน หนอ่ไมฝ้รั่ง แครอท และดอกกะหล ่า)

เหด็ผดักระเทียม

ขา้วผดักะทะเหล็กป ูหรือ กุง้

ขา้วอบสบัปะรดกุง้

–

ลาซาณญ่าเนือ้ ไก่ หรือผกัรวม

มกักาโรนีอบชีส

หมยูา่งโรสแมร่ีกบัซอสครีมเหด็และมนัฝรั่งทอด

พาสตา้อลัเฟรโดอกูราแตง

หมยูา่งและมนับดกบัซอสพอรต์ไวน์

เนือ้ยา่งและมนับดกบัซอสไวนแ์ดง

ไก่ยา่งและกราแตงมนัฝรั่งกบัซอสครีมเหด็

ไก่อบโรสแมรี่และมนัฝรั่งทอดกบัซอสไวนแ์ดง

สตวูเ์นือ้สไตลฝ์รั่งเศสและมนัฝรั่งลกูเล็ก

หมตูุ๋นมะเขือเทศและมนัฝรั่งลกูเล็ก

อกเป็ดยา่งและซอสสม้

แซลมอลอบซอสมะนาวและดิล

ปลากะพงยา่งซอสเนยขาว

กุง้ผดัพรกิหวานและหอมแดง

อกเป็ดยา่งกบัซอสพอรต์ และมนัฝรั่งบด

พายหมแูละมนัฝรั่งอบเคร่ืองเทศ

มะเขือม่วงอบมะเขือเทศ



&

สาคแูคนตาลปู

รวมมิตรเวียดนาม

ทบัทิมกรอบและขนนุ

ลอดช่องน า้กะทิ

เฉาก๊วยน า้ตาลทรายแดง

เคก้ต่างๆ 

เสิรฟ์พรอ้มขา้วหอมมะลิ น  า้ดื่ม และ น า้อดัลมในทกุแพคเกจ



–

เฝอน า้ไก่ หม ูหมยูอและเนือ้ พรอ้มผกัสด

ขนมจีนแกงเขียวหวานไก่ หรือ น  า้ยาปลา 

เกี๊ยวน า้กุง้ เนือ้ปแูละเห็ดหอม

ขา้วเหนียวหมป้ิูง พรอ้มน า้จิม้แจ่ว

ขา้วตม้ปลาและกุง้

ขา้วหอมมะลิออรแ์กนนิคและหมตูุ๋นเห็ดหอมพรอ้มน า้สม้พริกดอง

ขา้วมนัไก่สตูรตน้ต ารบั

ố
ố

ขา้วเกรียบปากหมอ้หมแูละกุง้

: 

:  

พาสตา้ท าสดและซอสต่างๆ 

หม ูไก่ และเนือ้เซอรล์อยนเ์สียบไมบ้ารบ์ีคิว 

สะเต๊ะหมแูละไก่ กบัขนมปังป้ิงและแตงกวาอาจาด

เครปซูเซทและผลไมส้ด 

วาฟเฟิลเบอรร์ี่และซอสต่างๆ 

&

แฮม ซาลาม่ี ชีสต่างๆ พรอ้มเครื่องเคียง



เนือ้เซอรล์อยนย่์างและซอสไวนแ์ดง  น  า้จิม้แจ่ว

ขาแกะอบพรอ้มซอสมินทแ์ละพริกไทย

ไก่ย่างทัง้ตวัพรอ้มน า้จิม้แจ่ว

แซลม่อนทัง้ตวัอบเกลือและซอสเลม่อนดิล

ปลากะพงย่างและซอสเลม่อนและน า้จิม้ซีฟู้ด

ซี่โครงแกงย่างและมินตเ์จลลี่

เนือ้เซอรล์อยนอ์อสเตรเลียย่างซอสไวนแ์ดง

กุง้ลายเสือย่างเนยกระเทียม

คอหมยู่างน า้จิม้แจ่ว

กุง้แม่น  า้เผาน า้จิม้ซีฟู้ด

หอยแมลงภู่ซอสมะเขือเทศอบชีส

หมกึย่างน า้จิม้ซีฟู้ด

ขา้วโพดหวาน กระเจีย๊บ เห็ดออรินจิ และพริกหวานย่างถ่าน

–
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