
 
 

Located within the main historic mansion at the heart of the property, Aristocratic Thai Cuisine provides 

an upscale yet inviting fine dining experience, blending luxury and comfort. Showcasing the finest of Royal 

Thai Cuisine, this restaurant offers both timeless favorites and innovative new dishes crafted exclusively for 

this venue. The interior design also tastefully incorporates intricate patterns inspired by the renowned 

columns. 

  

Maximum 

Capacity 

BENJARONG FIRST FLOOR  53 

THIPWIMARN PRIVATE ROOM   14 

NAPALAI ROOM 

 

24 

BENJARONG ZONE A  15   

BENJARONG ZONE B 25 

WHOLE HOUSE 105  

 



 

 

มงัคดุย ำมะพรำ้วคั่ว

ทอดมนักุง้ซอสบ๊วย

ย ำสม้โอกุง้สด

แกงจืดหมสูำมชัน้และปลำหมกึพริกไทยออ่น

แกงแขกขำเป็ดและผลไมแ้หง้

ปลำกะพงสำมรส

คะนำ้ฮ่องกงย่ำงน ำ้มนัหอย

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

พดุดิง้มะพรำ้ว

 

เนือ้กวำงสะเต๊ะลือ

พล่ำไก่สบัปะรด

ทอดมนักุง้ซอสบ๊วย

ตม้ย ำกุง้แม่น ำ้

แกงเขยีวหวำนซี่โครงเนือ้ตุ๋น

น ำ้พริกกุง้ย่ำงสำยบวั

หมผูดัใบชะมวง

ใบเหลียงผดัไข่

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

ขำ้วเหนียวมะม่วงซอรเ์บท

ตม้ย ำขแมร์

มงัคดุย ำกะทิ

ย ำสม้โอกุง้สด

เนือ้กวำงสะเต๊ะลือ

ตม้ย ำกุง้แม่น ำ้

แกงกุง้ลำยเสือดอกดำหลำ

น ำ้พริกลงเรือ

ย ำเนือ้ริบอำยย่ำงกะเพรำแดง

คะนำ้ฮ่องกงย่ำงน ำ้มนัหอย

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

เคก้กำละแมและไอศกรีมคำรำเมล



 

 

มงัคดุย ำมะพรำ้วคั่ว

ทอดมนักุง้ซอสบ๊วย

เมี่ยงปลำแนม

น ำ้พริกลงเรือ

หมกูรอบสี่สหำย

แกงแขกขำเป็ดและผลไมแ้หง้

คะนำ้น ำ้มนัหอย

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

ขำ้วเหนียวเปียกล ำไย

 

เนือ้กวำงสะเต๊ะลือ

 
เมี่ยงปลำแนม

พล่ำไก่สบัปะรด

หมผูดัใบชะมวง

น ำ้พริกผิวมะกรูด

ใบเหลียงผดัไข่

ไก่ฆอและ

ปลำกะพงสำมรส

แกงเขยีวหวำนซี่โครงเนือ้ตุ๋น

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

เคก้กำละแมและไอศกรีมคำรำเมล

มงัคดุย ำกะทิ

ย ำสม้โอกุง้สด

ทอดมนักุง้ซอสบ๊วย

แกงจืดหมสูำมชัน้และปลำหมกึพริกไทยออ่น

แกงกุง้ลำยเสือดอกดำหลำ

หลนปมูำ้ไข่เค็ม

ย ำเนือ้ริบอำยย่ำงกะเพรำแดง

ไก่ฆอและ

ปลำกะพงสำมรส

คะนำ้น ำ้มนัหอย

ขำ้วหอมมะลิออรแ์กนนิค

ขำ้วเหนียวมะม่วงซอรเ์บท

 


