
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MENU/OPTION 
At THB 1,000.-net/person 
1 Food stall + 2 Asian cold hors d’oeuvres + 2 European cold d’oeuvres + 2 Asian hot 
snacks + 2 European hot snacks + 6 Canapes + 6 Assorted Bakery + Assorted Fruits + 
Assorted Thai Dessert + Coffee & Tea + Soft drink 
MENU/OPTION 
At THB 1,100.-net/person 
1 Food stall + 4 Asian cold hors d’oeuvres + 3 European cold d’oeuvres + 4 Asian hot 
snacks + 3 European hot snacks + 6 Canapes + 6 Assorted Bakery + Assorted Fruits + 
Assorted Thai Dessert + Coffee & Tea + Soft drink 



 

 

 

 

 

 

 ขา้วมนัไก ่(ตอน) ไหหลำ Hainan's Chicken Rice 
 ขา้วหนา้หมแูดง Roasted Pork on Rice 
 ขา้วหนา้เปด็ยา่ง Roasted Duck on Rice 
 บะหมีร่าชวงศ ์ Assorted Fish Ball Noodle 

 กว๋ยเตี๋ยวตม้ยำสตูรมะนาว 
Spicy Lime Flavor Noodle Soup with Minced 
Pork 

 กว๋ยเตี๋ยวสโุขทยั  Sukhothai Noodle Soup 
 เยน็ตาโฟ Yen – Ta – Fo 

 ขนมจนี 
     (นำ้ยากะท ิ, แกงเขียวหวานไก)่ 

Assorted Thai Traditional Noodle 
(Fish Curry Sauce, Green Curry with Chicken) 

 ส้มตำ – ไกย่า่ง - ขา้วเหนยีว 
Som tum – Grilled Chicken – Steamed Sticky 
Rice 

 ซุม้ไกอ่บซอสเหด็ Roasted Chicken with Mushroom Sauce 
 ซุม้หมูอบซอสเหด็ Roasted Pork with Mushroom Sauce 
 ซุม้หมูอบซอสแอปเปิล้ Roasted Pork with Apple Chutney 
 ซุม้หมูอบซอสพรกิไทยออ่น Roasted Pork Tenderloin with Pepper Sauce 
 ซุม้เนื้ออบซอสไวนแ์ดง Roasted Beef with Red Wine 
 ซุม้ปลาแซลมอนอบเครือ่งเทศ Bake Salmon with Herbs 
 ซุม้แฮมอบนำ้ผึง้ Honey Ham 

 ซุม้พาสตา้ 
     ซอส : ซอสครมี , ซอสมะเขอืเทศ 
     เสน้ : ฟซูลิลี ่, สปาเกต็ตี้ 

Pasta Station 
(Cream Sauce, Tomato Sauce) 
(Fusilli, Spaghetti) 

 ซุม้ขา้วหนา้ไกร่าชวงศ์ Braised Chicken Rice 
 ซุม้เกี๊ยวนำ้หมแูดง Pork Wonton with Roasted Pork Soup 
 ซุม้ซซีารส์ลดั Caesar Salad 

 

Food stall 



 

 

 

 

 

 

 ส้มตำผลไม ้ Spicy Fruit Som Tum 
 ลาบหม ู Pork Spicy Salad with Herbs 
 ลาบเปด็ยา่ง Roasted Duck Spicy Salad in Crispy Golden Cup 
 ยำปลาดกุฟ ู Spicy Cat - fish Yum 
 ยำคอหมูยา่ง Grilled Pork Yum 
 ยำเหด็สามอยา่ง Three Mushroom Yum 
 ยำเนือ้ยา่ง Spicy Beef Yum 
 ยำปลาหมกึกรอบ Crispy Calamari Yum 
 ยำวุน้เสน้กุง้สด Spicy Vermicelli Yum with Shrimp 
 ยำถัว่พลกูุง้สด Spicy Winged Bean Yum with Shrimp 
 กุง้พลา่ Shrimp Salad with Lemongrass and Mint 
 กุง้เยน็ซอสซฟีูด๊ Chilled Shrimp with Spicy Thai Sauce 
 ขา้วเกรียบปากหมอ้ Steamed Rice Dumplings 
 ขา้วตงัหนา้ตัง้ Crispy Rice Cake with Pork and Shrimp Coconut Dip 
 สาคไูส้หม ู Tapioca Balls with Pork Filling 
 ปอเปี๊ยะสดกุง้ Fresh Shrimp Spring Rolls 
 หมแูดงมะนาว Roasted Pork with Spicy Sauce 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

Asian cold hors d’oeuvres 



 

 

 

 

 พารม์าแฮมแคนตาลปู Parma Ham cantaloupe 
 คอกเทลกุง้ Shrimp Cocktail 
 ซาลามีช่สี Salami and Cheese 
 แซลมอนทาร์ทาร ์ Salmon Tartar 
 ทูนา่ทารท์าร ์ Tuna Tartar 
 ปลาแซลมอนรมควนั Smoked Salmon with Sour Cream-Caper Sauce 
 ปลาทนูา่ยา่งวาซาบคิรมีซอส Seared Tuna with Wasabi Mayo 
 สลัดทนูา่ในถว้ยแตงกวา Tuna Salad with Cucumber Cup 
 แฮมเยน็ซอสสบัปะรด Crispy Calamari Yum 
 แฮมเยน็ซอสแอปเปิล้ Chilled Ham with Pineapple Sauce 
 แฮมหอ่หนอ่ไมฝ้รัง่ซอสโยเกริต์ Cold Ham and Asparagus with Yoghurt Mixed 
 แซนวชิแฮมชีส Ham and Cheese Sandwich 
 อะโวคาโดซลัซา่ Avocado Salsa 
 มะเขอืเทศซลัซา่ Tomato Salsa 
 มะม่วงและขา้วโพดซลัซา่ Mango and Corn Salsa 
 มะเขอืเทศมอสซาเรลลา่ชสี Tomato and Mozzarella Sheets 
 ครูดเิตผ้กั Vegetable Crudités 
 เฟตา้ชีสกบัแตงโม Feta Cheese with Water Mellon 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

European cold hors d’oeuvres 



 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 เหด็ออร ิจชิบุแปง้ขนมปงัทอด Eringi Fritter 
 เบคอนหอ่ไสก้รอกทอด Deep-Fried Bacon Wrapped Sausage 
 ไสก้รอกหมยูา่ง Grilled Pork Sausage 
 ปกีไกท่อด Buffalo Wings 
 มนิพิซิซา่เหด็ Mini Mushroom Pizza 
 มนิพิซิซา่มะเขอืเทศและชสี Mini Tomato Cheese Pizza 
 มนิพิซิซา่แฮมไสก้รอก Mini Ham and Sausage Pizza 
 มีทบอลซอสมะเขอืเทศ Meat Ball Tomato Sauce 
 มีทบอลซอสบารบ์คีวิ Meat Ball with BBQ. Sauce 
 ฟชิฟงิเกอรซ์อสทารท์าร์ Fried Fish Finger with Tartar Sauce 
 ปลาทอดขนมปงัปน่ซอสทารท์าร์ Fish and Chip with Tartar Sauce 
 เคก้ขา้วโพดซอสเผด็ Sweet Corn Cake with Spicy Sauce 

European hot snacks 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 ขนมจบีหมนูึง่ Steamed Pork Dim Sum (Contents shrimp) 
 ขนมจบีไกน่ึง่ Steamed Chicken Dim Sum  
 ขนมปงัหนา้กง้ ุ Fried Bread with Minced Shrimp Spread 
 หอยเชลลช์บุเกลด็ขนมปงั Breaded Scallops 
 ไกส่ะเต๊ะ Chicken Satay with Original Peanut Sauce 
 ไกท่อดพรกิเกลอื Deep-Fried Chicken with Dry Chili and Salt 
 ไกท่อดงาดำ Deep Fried Chicken with Sesame Seed 
 ลาบเปด็ยา่ง Spicy Roasted Duck Salad 
 ทอดมนัปลากราย Deep-Fried Curried Fish Patties 
 ทอดมนักุง้ Deep-Fried Shrimp Cake  
 ซาโมซา่ Samosa 
 ปอเปี๊ยะทอด Crispy Spring Roll 
 ยำเหด็สามอยา่ง Spicy Mixed Mushroom Salad 

Asian hot snacks 



 

 

 

 

 

 

 

 แพนเคก้ไกม่ายองเนส Chicken Mayonaise Pancake 

 แพนเคก้ปอูดัมายองเนส Crab Stick Mayonaise Pancake 

 แพนเคก้ปลาทนูา่มายองเนส Tuna Mayonaise Pancake 

 แพนเคก้ไขกุ่ง้มายองเนส Tobiko Mayonaise Pancake 

 แพนเคก้กุง้มายองเนส Shrimp Mayonaise Pancake 

 แพนเคก้ตบับด Liver Pate Pancake 

 แพนเคก้ไขน่กกระทา Quail Egg Pancake 

 แพนเคก้แฮม Ham Pancake 

 แพนเคก้ไกอ่บ Roasted Chicken Pancake 

 แพนเคก้เหด็สบัชสี Minced Mushroom with Cream Cheese Pancake 

 แพนเคก้ครมีชสี Cream Cheese Pancake 

 คานาเปกุ้ง้คอกเทล Shrimp Cocktail Canape 

 คานาเปกุ้ง้ Shrimp Canape 

 คานาเปป้ลาแซลมอน Salmon Canape 

 คานาเปแ้ฮมอบสบัปะรด Ham and Pineapple Canape 

 คานาเปช้ีสมะเขอืเทศ Cheese and Tomato Canape 

 คานาเปป้อูดั Crab Stick Canape 

 คานาเปห้มูยา่ง Grilled Pork Canape 

 คานาเปห้มแูดง Roasted Pork Canape 

 คานาเปห้มูสะเต๊ะ Pork Satay Canape 

 คานาเปไ้สก้รอก Sausage Canape 

 คานาเปซ้าลามี่-มะกอก Salami and Olive Canape 

 คานาเปแ้ฮมซอสแอปเปิล้ Ham & Apple Sauce Canape 

 คานาเปช้ีส Cheese Canape 
 
 
 

Canapes 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 แครกเกอรป์ลาทนูา่บด Tuna Cracker 

 แครกเกอรไ์กบ่ด Minced Chicken Cracker 

 แครกเกอรค์รมีชีส Cream Cheese Cracker 

 วูเลอวองไก ่ Chicken Vol-au-vent 

 วูเลอวองทนูา่ Tuna Vol-au-vent 

 วูเลอวองแฮม Ham Vol-au-vent 

 วูเลอวองแซลมอน Salmon Vol-au-vent 

 วูเลอวองปอูดั Crab Stick Vol-au-vent 

 วูเลอวองไข ่ Egg Vol-au-vent 

 วูเลอวองผกัโขม Spinach Vol-au-vent 

 มนัคอแกท็ทใ์สแ่ซลมอน Salmon Croquette 

 มนัคอแกท็ทใ์สท่นูา่ Tuna Croquette 

 มนัคอแกท็ทใ์สป่อูดั Crab Stick Croquette 

 มนัคอแกท็ทใ์สกุ่ง้ Shrimp Croquette 

 มนัคอแกท็ทใ์สเ่หด็ Mushroom Croquette 
 
 

Canapes 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 แซนวชิไกร่มควนั Smoked chicken Sandwich 
 แซนวชิแฮมชีส Ham and cheese Sandwich 
 ครัวซองคแ์ซนวชิไขเ่บคอน Bacon and egg Croissant Sandwich 
 ครัวซองคแ์ซนวชิปอูดั Crab stick Croissant Sandwich 
 เอแคลรช์อ็กโกแลต Chocolate e’clair 
 เอแคลรก์าแฟ Coffee e’clair 
 เอแคลรว์นลิลา Vanilla e’clair 
 เดนชิสบัปะรด Pineapple Danish 
 เดนชิพชี Peach Danish 
 แยมโรลสม้ Orange Cake Roll 
 แยมโรลมะนาว Lime Cake Roll 
 แยมโรลสตรอเบอรร์ี ่ Strawberry Cake Roll 
 เคก้แบลค็ฟอเรสต ์ Black Forest Cake 
 เคก้ชาไทย Thai Tea Cake 

 เคก้ใบเตย Pandan Cake 

 เคก้สม้วาเลนเซีย Valencia Orange Cake 

 ชอ็กโกแลตมาเบลิบตัเตอรเ์คก้ Chocolate Marble Butter Cake 

 มัทฉะมาเบลิบตัเตอร์เคก้ Matcha green tea Marble Butter Cake 

 บตัเตอรเ์คก้ Butter Cake 

 ชอ็กโกแลตอลัมอนค์ Chocolate Almond Cake 

 ท๊อฟฟีเ่คก้ Toffee Cake 

Assorted bakery 



 

 

 

 

 วนลิลาไวท์ชอ็กเคก้ Vanilla White Chocolate Toffee Cake 
 อลัมอนคเ์มอแรงคเ์คก้ Almond Meringue Cake 
 คัพเคก้คอฟฟีค่าราเมล Coffee Caramel Cupcake 
 คัพเคก้ชอ็กโกแลตชพิ Chocolate Chip Cupcake 
 ทารต์ผลไมร้วม Mixed Fruit Tart 
 ทารต์เบอรร์ีต่ามฤดกูาล Seasonal Fruit Tart 

 พานาคอตตา้ “สม้” Orange Panna Cotta 
 พานาคอตตา้ “สตอเบอรร์ี”่ Strawberry Panna Cotta 
 พานาคอตตา้ “บลเูบอรร์ี”่ Blueberry Panna Cotta 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Assorted bakery 

Assorted Fruits 

Assorted Thai  Dessert 



 

 

 

 

 

 

 

 

Coffee & Tea 

Soft drink 


