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WEDDING WESTERN SET MENU A 
THB 2,600 NET PER PERSON  

 
 

APPETIZER  
 

Foie Gras ‘Two Way ’  

Foie Gras Terr ine with Papaya Chutney and Melba Toas ted  

Fan Fr ied Fo ie Gras wi th Mango Sa lad  

ตับห่านสองสไตล ์ 

ตับห่าน เทอร ีน  เสิร ฟ์พรอ้มแยมมะละกอ  และขนมปั งอบกรอบ  

ตับห่านทอด  เสิร ฟ์พรอ้มสลัดมะม่ วง สุก  

 

 

******************************************************  
 
 

SOUP 
 

Mushroom Truf f le  Soup wi th Porc ini  Rav iol i   

ซุป เ ห็ดทร ัฟเ ฟิล  เสิร ฟ์พรอ้มราวิโอร ี่ไ ส ้เ ห็ดพอชิน่ี  

 

 

******************************************************  
 
 

MAIN COURSE  
 

Beef  Cheek in Red Wine Sauce ,  Cr ispy F r ied Cheek Ba l l ,   

Pumpkin Puree ,  Asparagus ,  and Shal lo t Conf i t   

แกม้วัวตุ๋น ในไวน์แดงและแก ้มวัวตุ๋นทอดกรอบ   

เสิร ฟ์พรอ้มฟักทองบด หน่อไม ้ฝร ั่ง และหอมโทนตุ๋นในน ้ามันมะกอก  

 

OR 

 

Pan f r ied Seabass f i l le t  wi th Gr i l led Tiger Prawn,   

Gar l ic  Mash Potatoes ,  Asparagus and Whi te Wine Saf f ron Sauce  

ปลากะพงทอด และกุ ง้ ลาย เสือ ย่า ง   

เสิร ฟ์พรอ้มมันบดกลิ่นกระ เทียม หน่อไม ้ฝร ั่งและซอสไวน์ขาวกลิ่นหญ้าฝร ั่น  
 
 

******************************************************  
 
 

DESSERT 
 

Mango Éc la i r ,  Vani l la  Bean Ice Cream, Fresh Berr ies  Salsa  

แอร แ์คร ม์ะม่ วง สุก  เสิร ฟ์พรอ้มไอศกร ีมวนิลาและ เบอร ร์ ี่ซ ัลซ่า  

 

 

 

 

 
 
 



 

 

 

 

 

 

BANGKOK MARRIOTT HOTEL THE SURAWONGSE 
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WEDDING WESTERN SET MENU B 
THB 3,000 NET PER PERSON  

 
 

APPETIZER  
 

Salmon and Hokka ido Scal lop Carpacc io wi th Lemon Mustard Dress ing  

หอยเชลลแ์ละปลาแซลมอลคาปาชิโอ  เสิร ฟ์พร อ้มเลมอนมัสตารด์  

 

 

******************************************************  
 
 

SOUP 
 

Brandy B isque wi th Lobster  Ravio l i   

ซุปบร ั่นดีบิกส  ์ เสิร ฟ์พร อ้มราวิโอร ี่กุ ง้มังกร  

 

 

******************************************************  
 
 

MAIN COURSE  
 

150days Aus .  Beef  Tender lo in and Pan f r ied Fo ie Gras ,   

Mashed Potato ,  Sp inach ,  and Port  Wine Sauce  

เ นื้อสันในออสเตรเลียอบ เสิร ฟ์พรอ้มตับห่ านทอด  มันบด ผักขม และซอสไวน์แดงแบบหวานอมเปรีย้ว  

 

OR 

 

Pan Fr ied Grouper F ish and Gr i l led R iver  Prawn,  

Mashed Green Pea ,  Tomato Sa lsa and Whi te Wine Cream Sauce   

ปลาเก๋ าทอด และ กุ ง้ แ ม่น ้า ย่า ง  เสิร ฟ์พรอ้มถั่ วลัน เตาบด มะ เขือ เทศซ ัลซ่า  และซอสครีมไวน์ขาว  

 

 
******************************************************  

 
 

DESSERT 
 

Rose Wine Poached P ear  and Vani l la  Bean Ice Cream  

served wi th Red Wine Reduct ion in Berr ies  

ลูกแพร เ์ชื่อมในไวน์สี กุหลาบ เสิร ฟ์พร อ้มไอครีมวนิลา  และซอสเบอร ร์ ี่ไ วน์แดง  
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WEDDING WESTERN SET MENU C 
THB 3,400 NET PER PERSON  

 
 

OSETRA CAVIAR TASTING  
 

Sturgeon F ish Caviar ,  Lavash Cracker Crème Fraiche  

ไข่ปลาคาเวียร จ์ากร ัส เซ ีย  เสิร ฟ์พรอ้มเครก เกอร แ์บบบางและครีมสดฝร ั่ง เศส  

 

 

******************************************************  
 

APPETIZER  
 

Pan Seared Hokkaido Scal lop and  Cr i spy Pork Be l ly   

served wi th Pumpkin Puree ,  Tomatoes Concasse and Honey Balsamic  Reduct ion  

หอยเชลลฮ์อกไกโดย่าง  และหมูกรอบ  

เสิร ฟ์พรอ้มฟักทองบด  มะ เขือ เทศสับ เครื่อ ง เทศ และซอสบัลซามิคกลิ่นน ้าผึ ้ง  

 

 

******************************************************  
 

SOUP 
 

Spinach Velouté and Japanese Taraba Crab Soup  

ซุปผักขม และ เ นื้อปูทาระบะ  

 

 

******************************************************  
 

MAIN COURSE  
 

Surf  and Turf ,  Aus t ra l ia  Wagyu Beef  Tender lo in and Gr i l led T iger Prawn  

served wi th Mushroom Ragout Ravio l i ,  Green Pea  Sautee ,  Thyme Jus Sauce  

เ นื้อสันในออสเตรเลียและ กุ ้งลายเสือ ย่าง   

เสิร ฟ์พรอ้มราวิโอร ี่ไ ส ้เ ห็ด ตุ๋น  ถั่ วลัน เตาผัด  และซอสกลิ่น ใบทารม์   

 

OR 

  

Loca l  Southern Tha i l and Lobster  Grat in (hal f  s ize)  

Sautee R iso Pas ta and More l  w ith Snow Pea and Lobster  B isque Sauce  

กุ ง้มังกรครึ่งตัวอบซอส  

เสิร ฟ์พรอ้มพาสต ้าทรงข ้าวสาร ,  เ ห็ดโมเรล ,  ถั่ วลัน เตาราด และซอสบิสกุ ง้มังกร  

 
 

******************************************************  
 

DESSERT 
 

Mil le Feui l le t  Berr ies  served wi th Vani l la  Bean Ice Cream  

เค ้กมิล เฟย เ์บอร ร์ ี่ เสิร ฟ์พร อ้มไอศกรีมวนิลา  

 

 


