
 

 

 

INTERNATIONAL BUFFET MENU A 

Cold dishes:  

 Blackforest ham with gherkins - แบลคฟอเรสแฮมเสิร์ฟกบัแตงกวาดอง 
 Poached squid and NZ mussel with spicy dip - ปลาหมึก, หอยแมลงภู่นิวซีแลนดล์วกเสิร์ฟกบันํ" าจิ"มซีฟูด 
 Larb ped - ลาบเป็ด 
 Yam woon sen Gai - ยาํวุน้เส้นไก่ 

  
Salad Bar:  

 Selection of 3 fresh salad leaves with sesame, lemon 

and olive oil, thousand island, and French mustard 

dressing 

- ผกัสลดั 3 อยา่ง พร้อมนํ" าสลดัหลากชนิด 

 Corn kernel - ขา้วโพด 
 Honey tomatoes - มะเขือเทศราชินี 
 Carrot julienne - แครอท 
 Hard boiled eggs - ไข่ตม้ 

  
Soup:  

 Tom kha gai - ตม้ข่าไก่ 
  

Hot dishes:  
 Marinated chicken kebab on olive ratatouille - ไก่หมกัเครื2องเทศน์เสียบไมว้างบนสตูวผ์กั 
 Pranko coated seabass fillet, herb, lime mayo dip - เนื"อปลากระพงคลุกเกลด็ขนมปังทอด เสิร์ฟพร้อมนํ" าจิ"ม 
 Stir fried seafood with basil, garlic and chili - ผดักระเพราทะเล 
 Wok fried pork with garlic and pepper - หมูผดัพริกไทยกระเทียม 
 Stir fried seasonal vegetables with oyster sauce - ผดัผกัรวมมิตรนํ" ามนัหอย 
 Penne pasta with spicy tomato sauce and beef meat 

balls 
- เสน้เพนเน่พาสตา้ผดัซอสมะเขือเทศ และลูกชิ"นเนื"อ 

 Steamed jasmine rice - ขา้วสวยหอมมะลิ 
  

Desserts:  
 Sliced seasonal fresh fruits - ผลไมต้ามฤดูกาล 
 Selection of 4 Thai sweets - ขนมไทย 4 อยา่ง 
 Baked banana pie - พายกลว้ยหอมอบ 
 Street style rainbow crepes - เครปสายรุ้ง 
 Caramel custard with papaya cubes - คาราเมลคสัตาร์ด 
 Yogurt mousse in glass - มูสโยเกิร์ตใส่แกว้ 

 

 

 



 

 

INTERNATIONAL BUFFET MENU B 

Cold dishes:  

 Butcher ham and Milano salami with pickled 

vegetables 
- บุชเชอร์แฮม, ซาลามี2มิลาโนเสิร์ฟกบัผกัดอง 

 Pastrami and grilled marinated eggplants - พาสตรามี2เสิร์ฟกบัมะเขือม่วงยา่ง 
 Som tam Thai - ส้มตาํไทย 
 Smoked salmon with its condiments - ปลาแซลมอนรมควนัพร้อมเครื2องเคียง 
 Larb gai - ลาบไก่ 
 Yam talay - ยาํทะเล 

Salad Bar:  
 Selection of 3 fresh salad leaves with sesame, 

lemon and olive oil, thousand island, and French 

mustard dressing 

- ผกัสลดั 3 อยา่ง พร้อมนํ" าสลดัหลากชนิด 
 

 Red cabbage salad with shredded guava - สลดักระหลํ2าปลีแดงกบัฝรั2ง 
 Chick pea with olive oil and garlic - สลดัถั2วคลุกกบันํ"ามนัมะกอกและกระเทียม 
 Beetroot julienne - บีทรูท 
 Baby corn - ขา้วโพดอ่อน 
 Cauliflower style salad - สลดัดอกกระหลํ2า 

Soup:  
 Tom yam goong - ตม้ยาํกุง้ 

Hot dishes:  
 Roast leg of lamb, rosemary garlic red wine sauce - ขาแกะอบซอสโรสแมรี, กระเทียม และซอสไวน์แดง 
 Sea bass fillet, white wine cream sauce with basil 

and zucchini balls 
- เนื"อปลากระพงยา่งเสิร์ฟกบัซอสไวน์ขาว, ใบโหระพา 

 
 Seafood lasagna - ลาซานยา่ทะเล 
 Wok fried prawns with cashew nut, dried chilies - กุง้ผดัเม็ดมะมว่งหิมมพานต ์
 Green chicken curry - แกงเขียวหวานไก่ 
 Steamed jasmine rice - ขา้วสวยหอมมะลิ 
 Fried potatoes with bell pepper - มนัฝรั2งทอดกบัพริกยกัษ ์

Desserts:  
 Sliced seasonal fresh fruits - ผลไมต้ามฤดูกาล 
 Selection of 4 Thai sweets - ขนมไทย 4 อยา่ง 
 Banana in coconut milk - กลว้ยบวดชี 
 Marbled cheesecake - มาเบิ"ลชีสเคก้ 
 Kanom krok - ขนมครก 
 Vanilla éclair - เอแคร์วนิลา 
 Chocolate mousse in shooter glass - มูสชอคโกแลตในแกว้ 
 Lemon chiffon tartlets - ทาร์ตเรทเลม่อนชิฟฟ่อน 

 

 



 

INTERNATIONAL BUFFET MENU C 

Cold dishes:  

 Parma ham with sweet melon - พาร์มาแฮมเสิร์ฟกบัแคนตาลูป 
 Assorted Italian salamis, gherkins and marinated 

olives 
- ซาลามี2อิตาเลี2ยนหลากชนิดเสิร์ฟกบัแตงกวาดองและมะกอก 

 Poached prawns and mussel salad individually 

served  
- สลดักุง้และหอยแมลงภู่  

 Assorted sashimi, and sushis, pickled ginger, 

wasabi and soy sauce  
- ซูชิ, ซาชิมิหลากชนิดเสิร์ฟพร้อมซอสและเครื2องเคียง 

 Larb gai  - ลาบไก่ 
 Yam talay  - ยาํทะเล 

Salad Bar:  
 Mesclun salad with choice of dressing - สลดัผกัรวมพร้อมนํ" าสลดั 
 Greek salad with feta cheese - สลดักรีกกบัชีสเฟตา้ 
 Pasta vegetable salad  - สลดัพาสตา้และผกั 
 Honey tomatoes - มะเขือเทศราชินี 
 Japanese cucumber - แตงกวาญี2ปุ่น 
 Corn kernel  - ขา้วโพด 

Soup:  
 Tom yam goong  - ตม้ยาํกุง้ 

Carving station:  
 Moo hun si ew wan- roasted suckling pig with 

sweet soy sauce 
- หมูหนั, ซอสซีอิ:วหวาน 

Hot dishes:  
 Comfit beef chick with red wine sauce and roots - สตูวเ์นื"อซอสไวน์แดงพร้อมผกั 
 Gaeng phed ped yang- roasted duck in red curry  - แกงเผด็เป็ดยา่ง 
 Sauteed carrots and broccoli - แครอท, บล็อคโคลี2ผดั  
 Gratinated potatoes  - มนัฝรั2งอบชีส 
 Gaeng kiewwan gai – green chicken curry - แกงเขียวหวานไก่ 
 Pla kapong sam ros – deep fried sea bass with a 

spicy, sweet and sour sauce 
- ปลากระพงสามรส 
 

 Steamed jasmine rice - ขา้วสวยหอมมะลิ 
Desserts:  

 Sliced seasonal fresh fruits - ผลไมต้ามฤดูกาล 
 Selection of 5 Thai sweets - ขนมไทย 5 อยา่ง 
 Rainbow crepes with ice cream - เครปสายรุ้ง  
 Coffee cream cake - เคก้กาแฟ 
 Baked fruit tart  - ทาร์ตผลไมอ้บ 
 Coconut dome - โคโคนทัโดม 

 


