
 

 
COCKTAIL MENU A 

  

Canapes:     

 Shrimps crackers - ชา้วเกรียบกุง้ 
 House smoked snapper with herb dip - ปลาแซลมอนรมควนักบัซอสสมุนไพร 
 Salami cornet with cream cheese - คอร์เนทโตค้รีมชีสและซาลามี� 
 Crostini with tomato salsa - ครอสตินี�กบัซาลซ่ามะเขือเทศ 
 Smoked turkey shavings on mango salsa - ไก่งวงรมควนักบัซาลซ่ามะม่วง 
 Black forest ham and melon brochette - แบลคฟอเรสแฮมและแคนตาลูปเสียบไม ้
 Mozzarella cheese and tomato with 

balsamic cream and pesto 
- ชีสมอซซาเร็ลล่าและมะเขือเทศราดซอสเพสโตแ้ละครีม

บาลซามิก 
  
On cocktail tables  

 Potato chips - มนัฝรั�งแผน่ทอด 
 Salted peanuts - ถั�วลิสงทอด 
 Marinated olives - มะกอกดอง 

Hot dishes:  
 Steamed cream bun - ซาละเปาไส้ครีม 
 Bacon wrapped prunes - เบค่อนห่อลูกพรุน 
 Crab cake with Thai dip - ทอดมนัป,ู นํ0 าจิ0ม 
 Mini mushroom quiche - คิชเห็ดชิ0นเลก็ 
 Deep fried pork balls with dip - ลูกชิ0นหมทูอด, นํ0าจิ0ม 
 Deep fried chicken wings with BBQ sauce - ปีกไก่ทอดราดซอสบาร์บีคิว 

Sweets:  
 Sliced seasonal fruits - ผลไมร้วม 
 Assorted mini choux - เอแคร์หลากชนิด 
 Assorted cookies - คุกกี0หลากชนิด 
 Mini fruit tartlets - ทาร์ตผลไมร้วม 
 Mini opera slice - โอเปร่าสไลด ์

 



 
COCKTAIL MENU B 

  

Canapes:     

 Turkey salad in crispy cup - สลดัไก่งวงเสิร์ฟในถว้ยกรอบ 
 Crostini with grilled vegetables - ผกัยา่งวางบนขนมปัง 
 Spicy fruit and seafood salad  on spoon - ยาํผลไมร้วมใส่อาหารทะเล 
 Hosomaki in glass - โฮโซมากิเสิร์ฟในแกว้ 

  
On cocktail tables:  

 Potato chips and nuts - มนัฝรั�งแผน่ทอด,  ถั�วทอด 
 Shrimp cracker - ขา้วเกรียบกุง้ 
 Vegetable sticks with herb dip - ผกัสดแท่งพร้อมเครื�องจิ0ม 

  
Hot bites:    

 Chicken tikka with raita - ไก่อบสไตลอิ์นเดีย 
 Vegetable spring roll with dip - ปอเปี3 ยะผกั, นํ0 าจิ0ม 
 Breaded squid rings, tartar sauce - ปลาหมึกชุปเกลด็ขนมปังทอด, ซอสทาร์ทาร์ 
 Mini pork balls skewers, sweet and sour 

dip 
- ลูกชิ0นหมเูสียบไม,้ นํ0 าจิ0ม 
 

 Shrimps skewer with Thai chili bit - กุง้เสียบไม,้ นํ0 าจิ0ม 
  

Carving:    
 Caramelized pork loin with honey and 

apple sauce 
- หมสัูนนอกอบนํ0าผึ0ง, ซอสแอปเปิ0 ล 

  
Sweets:  

 Sliced seasonal fresh fruits - ผลไมต้ามฤดูกาล 
 Mini linzertort slice - เคก้ลินเซอร์ชิ0นเลก็ 
 Mousse in glass - มสูในแกว้ 
 Assorted fruit tartlets 3 kinds - ทาร์ตผลไมอ้บ 3 อยา่ง 
 Cookies - คุกกี0  

 



 
COCKTAIL MENU C 

  

Canapes:     

 Bresaola and rye bread mille-feuille - เนื0อเคม็ชิ0นบางๆ วางบนขนมปัง 
 Vietnamese summer roll with chicken and 

crabstick 
- ปอเปี3 ยะสดเวยีดนามไส้ไก่ 

 Peanut coated cream cheese balls - ครีมชีสคลุกถั�วบด 
 Turkey ham toasts with gherkins and 

horseradish 
- แฮมไก่งวงบนขนมปัง เสิร์ฟกบัแตงดอง และซอส

ฮอสราดิช 
 Crab salad - สลดัเนื0อป ู
 Pork ears in jelly spoons - หูหมแูกว้ วางบนชอ้น 

On cocktail tables:  
 Assorted chips and nuts - มนัฝรั�งแผน่ทอด, ถั�วทอด 
 Taro chips with spicy salsa - เผอืกทอดพร้อมซาลซ่ารสเผด็ 
 Cauliflower and broccoli with blue cheese 

dip 
- ดอกกระหลํ�า, บลอ็คโคลี�เสิร์ฟกบับลูชีสซอส 

Hot bites:    
 Teriyaki salmon - แซลมอนเทอริยากิ 
 Sho muang - ช่อม่วง 
 Chicken samosa with mint yogurt - ซาโมซ่าไก่โยเกิร์ตมิ0นซอส 
 Sesame coated chicken fingers,  tartar dip - ไก่ชุบงาทอด พร้อมซอสทาร์ทาร์ 
 Steamed prawn dumplings - ขนมจีบกุง้ 
 Thai spicy chicken and cherry tomato - ยาํไก่ไทยสไตล ์

Carving:    
 Smoked salmon with its condiments - ปลาแซลมอนรมควนัพร้อมเครื�องเคียง 

Sweets:  
 Sliced seasonal fresh fruits - ผลไมต้ามฤดูกาล 
 Assorted Thai sweets - ขนมไทยรวมมิตร 
 Mini caramel custard - คาราเมลคสัตาร์ด 
 Chocolate truffles - ชอคโกแลตพราลิเน่ 
 Mini fruit tartlets - ทาร์ตผลไมอ้บ 

 


