
ใบเสนอราคาการจัดงาน

ใบเสนอราคาการจัดงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม มีความยินดีเปนอยางยิ่งที่ไดมีโอกาสเสนอราคาการจัดงานฉลองมงคลสมรสของทาน โดยทางโรงแรมขอเสนอราคาพิเศษ
ใหกับงานฉลองมงคลสมรสของทานดังตอไปนี้

พิธีสงฆ (มงคลสมรส)

พิธีหมั้น - พิธียกนํ้าชา

พิธีหมั้น - พิธีหลั่งนํ้าพระพุทธมนตและประสาทพร 

ราคา 9,999.-
ราคา 18,999.- (สําหรับ 30 ทาน)
**กรณีมีแขกมารวมงานเกิน 30 ทาน คิดเพิ่มทานละ 250.-/ทาน

ราคา 19,999.- (สําหรับ 30 ทาน)
**กรณีมีแขกมารวมงานเกิน 30 ทาน คิดเพิ่มทานละ 250.-/ทาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

พิธีฉลองมงคลสมรส 
รวมเครื่องดื่ม (นํ้าอัดลม/โซดาและน้ําแข็ง)

โตะจีน
บุฟเฟต
ค็อกเทล

รูปแบบการจัด

วงดนตรี ทางโรงแรมจัดหาให
Karaoke (ไมมีนักรอง) 8,000.-
Karaoke (รวมนักรอง 1 ทาน) 10,000.-
วง Trio (ดนตรี+นักรอง) 25,000.-
วง Full Band (ดนตรี+นักรอง รวม 5 ทาน) 45,000.-

นําเขาจากภายนอก
วง Trio 7,000.-
Full Band 15,000.-
** กรณีถาลูกคาไมมีดนตรี ทางโรงแรมจะเปดเพลงบรรเลงคลอๆ ใหตลอดงาน

การตกแตงสถานที่ ** กรณีมีการตกแตงสถานที่ โดยไมใชบริการของทางโรงแรม จะคิดคานําเขาเริ่มตนที่ 20,000 บาท 

เครื่องดื่มที่มีแอลกอฮอลล เหลา
*นําสุรา - ไวนเขามาเอง
ไมคิดคาเปดขวด

เบียร
เบียรสิงห 7,500.- /ถัง
เบียรไฮเนเกนส 8,500.- /ถัง
*นําเบียรเขามาเอง 2,500.- /ถัง

* ไมอนุญาติใหนําเบียรขวดหรือกระปองเขามา

7,500.-/โตะ
750.-/ทาน
650.-/ทาน

Silver

8,500.-/โตะ
850.-/ทาน
750.-/ทาน

Gold

9,500.-/โตะ
950.-/ทาน
850.-/ทาน

Platinum หมายเหตุ

รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,
โซดา และ นํ้าแข็ง

**หมายเหตุ: ราคาที่เสนอขางตนเปนราคาที่รวมคาบริการและภาษีแลว   

สุดทายนี้ทางโรงแรม ไมดา ทวารวดี แกรนด นครปฐม หวังเปนอยางยิ่งวาจะไดมีโอกาสใหบริการจากทานในการจัดงานครั้งนี้ และขอขอบพระคุณลวงหนามา ณ โอกาสนี้
ติดตอสอบถามรายละเอียด โทร 086-1444701



ใบเสนอราคาการจัดงาน

WEDDING CEREMONY

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

ชุดโซฟาสําหรับพิธีหมั้น 
ชุดนํ้าชา 1 ชุด (กรณีมีพิธียกนํ้าชา) 
ดอกไมประดับเวที 1 คู  
ปายช่ือ คู บาว-สาว บนเวที 
อาหารวาง 2 รายการ พรอมชาหรือกาแฟ สําหรับ 30 ทาน
*กรณีมาเกินคิด 250 บาท/ทาน

พิธีหมั้น – พิธียกนํ้าชา ราคา 18,999.- บาท

ชุดตั่งรดนํ้าสังข พรอมพานพุมรองรับนํ้า 
สายมงคล สําหรับสวมศรีษะ
แปงกะแจะ เจิมหนาผาก
ดอกไมประดับเวที 1 คู 
พวงมาลัยบาว-สาว 
ปายช่ือ คู บาว-สาว บนเวที 
อาหารวาง 2 รายการ พรอมชาหรือกาแฟ สําหรับ 30 ทาน 
( ไมรวมพานแหวนหม้ัน หรือพานประกอบพิธี )
*กรณีมาเกินคิด 250 บาท/ทาน 

พิธีหมั้น - พิธีหลั่งนํ้าพระพุทธมนตและประสาทพร ราคา 19,999.-

นิมนตพระสงฆ พรอมรถรับ-สง 
อาสนะพระ พรอมเครื่องอัฐบริขาร 
อาหารถวายพระสงฆ 9 รูป พรอมพระพุทธ 1 ชุด 
โตะหมู บูชา พรอมดอกไมธูปเทียนถวายพระ 9 ชุด 

พิธีเลี้ยงพระสงฆ ราคา 9,999.-

ชุดพานสําหรับประกอบพิธี พานขันหมาก / พานสินสอด / พานแหวนหมั้น
เคร่ืองสังฆทาน / ซองถวายปจจัยพระสงฆ
ผู นําอาราธนาศีล, พิธีกร
ผาหอสินสอด / ขาวตอกดอกไมถั่วงา
*กรณีนําซุ มอาหารเขามาคิด 3,500 / ซุม

สิ่งที่เจาภาพตองจัดเตรียมมาเอง

** หมายเหตุ กรณีแขกมารวมงานเกิน 30 ทาน คิดเพิ่มทานละ 250.-บาท/ทาน



ใบเสนอราคาการจัดงาน

รูปแบบการจัด
โตะจีน
บุฟเฟต
ค็อกเทล

Silver
7,500.-/โตะ
750.-/ทาน
650.-/ทาน

Gold
8,500.-/โตะ
850.-/ทาน
750.-/ทาน

Platinum
9,500.-/โตะ
950.-/ทาน
850.-/ทาน

WEDDING COMPLIMENTARY

WEDDING CONCEPT COCKTAIL BUFFET CHINESE SET

WEDDING MENUS & 
COMPLIMENTARY OFFERS

Silver Gold Platinum Silver Gold Platinum Silver Gold Platinum

เครื่องดื่มนํ้าอัดลม โซดาและนํ้าแข็ง
(Unlimited Mixer (soda, soft drink & ice))
เคกแตงงาน (ชั้น) (Wedding Cake (Tier))
สมุดเซ็นอวยพร (Registration Book) 
ชอดอกไมติดหนาอก (Wedding Corsages)  
พวงมาลัยคู บาว-สาว
(Wedding Garlands (Bride & Groom)) 
ดอกไมตกแตงภายในหอง (Floral Room Decorations)  
สแตนดอกไม (Floral Pedestal)
ปายชื่อบาว- สาว (Styrofoam Carving)  
หองสงตัวคู บาว-สาว (Overnight A Deluxe Room)  
หองสงตัวคู บาว-สาว (Overnight A Suite Room)  
อาหารเชาคู บาว-สาว 2 ที่ (Breakfast for Two)  
คูปองอาหารกลางวันสําหรับ 2 ทาน ที่หองอาหาร M Cafe
(Buffet Lunch Voucher for Two @ 711 Bistro)
คูปองอาหาร มูลคา 500 บาท ที่ หองอาหารจีนแมนดาริน
(Meal Voucher Valued 500 Baht 
@ Mandarin Chinese Restaurant)
กลองรับการดอวยพร (Wedding Card Box)  
เครื่องฉายวิดีโอ presentation (LCD Projector)
คูปองแชมเปญ ครบรอบวันแตงงาน 2 แกว ที่ Sky Bar
(Anniversary Dinner Voucher + 2 Glass of Champagne
@ Sky Bar)

5 5 57 7 799 9

COMPLIMENTARY 200 guests 201-400 guests 401 up

Wedding Cake
Wedding Corsages

Floral Pedestal
Registration Book

6 psc.
4 sets

2 stands
2 books

12 pcs.
4 sets

4 stands
3 books

20 pcs.
6 sets

4 stands
4 books

เง่ือนไข:
**  รายการอภินันทนาการขางตนไมสามารถเปลี่ยนเปนเงินสด หรือแลกเปลี่ยนสิ่งอ่ืนทดแทนได
**  โรงแรมฯ สงวนสิทธิ ตามแพ็คเกจในวันทําสัญญาเทานั้น กรณียืนยันจํานวนแขกหลังจากวันทําสัญญาไมสามารถลดจํานวนแขกที่ต่ํากวาแพ็คเกจได
การชําระเงิน:
**  มัดจํา งวดแรก 50 %  ลวงหนา เพื่อยืนยันการจัดงาน, งวดที่สองอีก 30% ภายใน 1 เดือนกอนวันงาน  และสวนที่เหลือชําระภายในวันงาน
**  การยกเลิกการจัดงานเลี้ยงไมวาในกรณีใดๆ ทางโรงแรมฯ ขออนุญาตไมคืนเงินมัดจําที่ชําระทั้งสิ้นะแลว



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE  SET MENU 1 A

ออรเดิรฟรอนเย็น  2 อยาง (ไกแชเหลา - แมงกะพรุนยําไทย)
Hot & Cold Hors D’Oeuvre (2 kinds)

( - Marinated Chicken with Chinese Wine
- Jelly Fish Salad Thai Style)

-----------------------------------------------------------
หูฉลามอันดามัน

Braised Shark’s Fin Soup with Sea Cucumber in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

เปดปกกิ่ง
Roasted Beijing Duck

-----------------------------------------------------------
หนอไมทะเลลูกชิ้นกุ งนํ้าแดง

Sea Asparagus & Shrimp Ball in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

  ปลาหมึกกับไกผัดซอสพริกไทยดํา
Stir-Fried Squid & Chicken with Black Pepper Sauce
-----------------------------------------------------------

   ซี่โครงหมูออนตุนเห็ดหอมยาจีน
Double Boiled Pork Rib with Black Mushroom

-----------------------------------------------------------
ปลากระพงนึ่งซีอ๊ิว

Steamed Sea Bass with Soy Sauce
-----------------------------------------------------------

 บะหมี่ผัดหมูแดง
Fried Egg Noodle with Barbecued Pork

-----------------------------------------------------------
เผือกบดรวมมิตร

Combination of Mashed Taro
-----------------------------------------------------------

Price 7,500.- net/table  (including soft drink)
ราคา 7,500.- / โตะ (รวมนํ้าด่ืม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

CHINESE  SET MENU 1 B

ออรเดิรฟรอน 3 อยาง  (กระเพาะปลาผัดแหง-ไกแชเหลา –ขนมจีบหมู)
Hot Hors  D’ Oeuvres (3 kinds)

( - Stir Fried Fish Maw
- Marinated Chicken with Chinese Wine

- Pork Dumpling )
-----------------------------------------------------------

หูฉลามเห็ดหอมไกเสน
Braised Shark’s Fin Soup with Shredded Chicken & Black Mushroom

-----------------------------------------------------------
เปดกีตาร

Barbecued Duck in Guitar Shape
-----------------------------------------------------------

หนอไมทะเลเห็ดหอมนํ้าแดง
Sea Asparagus & Black Mushroom in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

กุ งผัด ซอสพริกไทยดํา
Fried Shrimp with Black Pepper Sauce

-----------------------------------------------------------
ซุปเยื่อไผตุ นผักฉอยซี่โครงหมู

Double Boiled Chinese Bamboo Soup with Pork Ribs
-----------------------------------------------------------

ปลากะพงนึ่งมะนาว
Steamed Sea Bass with Garlic & Lemon Sauce

-----------------------------------------------------------
ขาวผัดหอใบบัว

Glutinous Rice Dumpling wrapped in Lotus Leaves
-----------------------------------------------------------

สามสหายตุนนมสด
Assorted Delicacies in Fresh Milk

-----------------------------------------------------------



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE  SET MENU 2 A

สลัดฮองเต
Hong Tae Salad

-----------------------------------------------------------
หูฉลามอันดามัน

Braised Shark’s Fin Soup with Sea Cucumber in Browns Sauce
-----------------------------------------------------------

เปดปกกิ่ง
Roasted Beijing Duck

-----------------------------------------------------------
กุ ง-หอยเชลลผัดพริกเสฉวน

Sautéed Prawn & Scallop with Szechuan Sauce
-----------------------------------------------------------

ผักสามสหายราดเปาฮื้อเสน
Sautéed Assorted Vegetables with Shredded Abalone
-----------------------------------------------------------

ซี่โครงหมูตุนยาจีนเห็ดหอม
Doubled Boiled Pork Rib with Chinese Herbs

-----------------------------------------------------------
ปลาเกาดํานึ่งเตาซี่

Steamed Black Grouper Fish in Black Bean Sauce
-----------------------------------------------------------

ขาวผัดซีฟู ด
Fried Rice with Seafood

-----------------------------------------------------------
สาคูแคนตาลูป

Sago & Cantaloupe with Sweet Coconut Milk
-----------------------------------------------------------

CHINESE  SET MENU 2 B

ออรเดิรฟเย็นรูปตางๆ
Cold  Hors D’Oeuvre 

-----------------------------------------------------------
หูฉลามอันดามัน

Braised Shark’s Fin Soup with Sea Cucumber in Browns Sauce
-----------------------------------------------------------

เปดกีตาร
Barbecued Duck in Guitar Shape

-----------------------------------------------------------
ปลิงทะเลเห็ดหอมนํ้าแดง

Braised Sea Cucumber & Black Mushroom in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

กุ ง-ปลาหมึกผัดซอสเสฉวน
Stir-Fried Shrimp & Squid with Szechuan Sauce

-----------------------------------------------------------
ซุปซี่โครงหมูตุ นรากบัวเห็ดหูหนูขาว

Double Boiled Pork Rib with Lotus Root & Jelly Mushroom
-----------------------------------------------------------

ปลากระพงนึ่งซีอ๊ิว
Steamed Sea Bass with Soya Sauce

-----------------------------------------------------------
บะหมี่ผัดเปดยางฮองกง

Stir-Fried Egg Noodle with Barbecued Duck Hong Kong Style
-----------------------------------------------------------

โอวหนี่แปะกวย
Mashed Taro, Sticky Rice & Gingko Nut in Syrup
-----------------------------------------------------------

Price 8,500.- net/table  (including soft drink)
ราคา 8,500.- / โตะ (รวมนํ้าด่ืม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

CHINESE  SET MENU 3 A

สลัดฮองเต
Hong Tae Salad

-----------------------------------------------------------
หูฉลามอันดามัน

Braised Shark’s Fin Soup with Sea Cucumber in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

หมูหันหนังกรอบ
Barbecued Suckling Pig 

-----------------------------------------------------------
กุ ง-หอยเชลลผัดพริกเสฉวน

Sautéed Prawn & Scallop with Szechuan Sauce
-----------------------------------------------------------

ผักสามสหายราดเปาฮื้อเสน
Sautéed Assorted Vegetables with Shredded Abalone
-----------------------------------------------------------

ซี่โครงหมูตุนยาจีนเห็ดหอม
Doubled Boiled Pork Rib with Chinese Herbs

-----------------------------------------------------------
ปลากะพงนึ่งซีอ๊ิว

Steamed Sea Bass in Soy Sauce
-----------------------------------------------------------

ขาวผัดทะเล
Fried Rice with Seafood

-----------------------------------------------------------
สาคูแคนตาลูป

Sago & Cantaloupe with Sweet Coconut Milk
-----------------------------------------------------------

CHINESE  SET MENU 3 B

ออรเดิรฟเย็นรูปผีเสื้อ
Cold Hors D’ Oeuvres in Butter Fly Shape

-----------------------------------------------------------
หูฉลามเนื้อปูนํ้าแดง

Braised Shark’s Fin Soup with Crabmeat in Browns Sauce
-----------------------------------------------------------

หมูหันฮองกง
Barbecued Suckling Pig  Hong Kong Style

-----------------------------------------------------------
เปาฮื้อกระเพาะปลานํ้าแดง

Braised Abalone with Fresh Fish Maw in Brown Sauce
-----------------------------------------------------------

คะนาฮองกงผัดกระเทียม
Stir-Fried Hong Kong Kale with Fresh Garlic

-----------------------------------------------------------
ปลากะพงนึ่งซีอิ๊ว

Steamed Sea Bass in Soy Sauce
-----------------------------------------------------------

กุ ง-ปลาหมึกอบพริกไทยดํา
Baked Prawn & Squid with Black Bean Sauce

-----------------------------------------------------------
บะหมี่ผัดฮกเกี้ยน

Fried Egg Noodle Fu-Kien Style
-----------------------------------------------------------

สาคูแคนตาลูป
Sago & Cantaloupe with Sweet Coconut Milk

-----------------------------------------------------------

Price 9,500.- net/table  (including soft drink)
ราคา 9,500.- / โตะ (รวมนํ้าด่ืม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

ENGAGEMENT CEREMONY
เมนูพิธีหมั้น

O Doughnuts       โดนัท
O Mini Apple Tart     มินิแอปเป ลทารต
O Strawberry Crumble    สตอเบอรรี่ ครัมเบิ้ล
O Mini Fruit Tarte            ทารตผลไม
O Almond Tart                 แอลมอนทารต
O Green Tea                 เคกชาเขียว
O Pandan Cake                   เคกใบเตย
O Chocolate Éclair                 เอแคลช็อคโกแลต
O American Brownie          อเมริกัน บราวน่ี
O Pumpkin Cake            เคกฟกทอง
O Black Forest Cake              แบล็กฟอเรสเคก
O Carrot Cake                แครอทเคก
O Fresh Fruit Cake             เคกผลไม
O Toffee Cake               ทอฟฟเคก
O Mocha Cake               มอคคาเคก
O Blueberry Cheese Cake            บลูเบอรรี่ชีสเคก
O Blue Berry Danish          เดนิช บลูเบอรรี่
O Strawberry Danish          เดนิช สตอเบอรรี่

O Cherry Danish           เดนิช เชอรรี่
O Apple Danish               เดนิช แอปเป ล
O Sausage Danish           เดนิช ไสกรอก
O Mini Croissant             ครัวซองค
O Mini Ham Cheese Croissant        ครัวซองคแฮมชีส
O Mini Almond Croissant         ครัวซองคอัลมอนด
O White Wine Chicken Pie          พายไกไวนขาว
O Curry Chicken Pie          พายกะหรี่ไก
O Spinach Pie           พายผักโขม
O Ham Cheese Pie          พายแฮมชีส
O Mushroom Pie            พายเห็ด
O Sausage Pie           พายไสกรอก
O Tuna Pie            พายทูนา
O Mini Sausage Rolls           ขนมปงไสกรอก
O Mini Mushroom Quiche Lorraine        พายคิช ลอเรนหนาเห็ดและชีส
O Mini Chicken Burger           มินิเบอรเกอรไก
O Mini Mushroom & Cheese Tart         มินิทารตไสเห็ดและชีส
O Spring roll Vegetable          ปอเป ยะทอดกรอบ

Sandwiches

O Sandwich Crab Stick Salad Roll           แซนดวิชสลัดปูอัดมวน
O Ham & Cheese Finger Sandwich           แซนดวิสไสแฮมและชีส
O Smoked  Salmon Sandwich Wasabi Mayonnaise      แซนดวิสปลาแซลมอน
O Tuna Sandwich on French Bread          แซนดวิสปลาทูนาบนขนมปงเฟรนเบรด
O Club Sandwich               คลับแซนดวิส
O Ham & Cheese Croissant             แฮมชีสครัวซอง



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET SILVER MENU

ROASTED ASPARAGUST WRAPED IN HAM WASABI SAUCE
หนอไมฝรั่งมวนแฮมยาง

-----------------------------------------------------------
SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS

สลัดผัดสดพรอมนํ้าสลัดตางๆ
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRENCH BREAD ROLLS & BUTTER
ขนมปงและเนย

-----------------------------------------------------------
POTATO SALAD

สลัดมัน
-----------------------------------------------------------
BRAISED COCONUT HERB WITH SALTY CRAB

หลนปูเค็ม
-----------------------------------------------------------

SPICY AND SOUR CURRY SOUP FLAT OMELET WITH ACACIA LEAVES
แกงสมไขชะอม

-----------------------------------------------------------
BRAISED PORK WITH SPRING VEGETABLES AND RED WINE

หมูตุนไวนแดง
-----------------------------------------------------------

CHICKEN SAUTEED FORESTIERE
ไกผัดซอสเห็ดไวนขาว

-----------------------------------------------------------

Price 750.- net/table  (including soft drink)
ราคา 750.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)

PAN-FRIED FISH WITH BUTTER GARLIC SAUCE
ปลายางราดซอสเนยกระเทียม

-----------------------------------------------------------
RED CHICKEN CURRY

แกงเผ็ดไก
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED PORK WITH GINGER
หมูผัดขิง

-----------------------------------------------------------
RED CURRY WITH FISH

แกงปาปลา
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED MIXED VEGETABLES
ผัดผักรวม

-----------------------------------------------------------
STEAMED RICE

ขาวสวย
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRESH FRUIT IN SEASON
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
ASSORTED CAKE AND PASTRY

เคกและพาสตรี้ตางๆ
-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET GOLD MENU

TUNA NICOESE SALAD DISPLAY
สลัดปลาทูนา

-----------------------------------------------------------
SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS

สลัดผักพรอมนํ้าสลัดตางๆ
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRENCH BREAD ROLLS & BUTTER
ขนมปงและเนย

-----------------------------------------------------------
RED BEAN SALAD

สลัดถั่วแดง
-----------------------------------------------------------

SPICY SQUID SALAD
ยําปลาหมึก

-----------------------------------------------------------
SPICY AND SOUR PORK LEG SOUP

ตมยําขาหมู
-----------------------------------------------------------

BAKED CHICKEN WITH SPINACH AND MOZZARELLA CHEESE
อกไกยัดไสผักโขมอบชีส

-----------------------------------------------------------
PORK MEDALLIONS IN GREEN PEPPER CORN

สเต็กหมูซอสพริกไทย
-----------------------------------------------------------

SPAGHETTI WITH TOMATO SAUCE
สปาเก็ตต้ีซอสมะเขือเทศ

-----------------------------------------------------------

MASSAMAN CHICKEN CURRY 
แกงมัสหมั่นไก

-----------------------------------------------------------
SAUTEED PORK WITH BLACK PEPPER

หมูผัดพริกไทยดํา
-----------------------------------------------------------

DRIED SWEET AND SOUR FISH
ปลาเปรี้ยวหวาน

-----------------------------------------------------------
STIR-FRIED CAULIFLOWER WITH CRISPY PORK

ผัดดอกกระหลํ่าหมูกรอบ
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED MIXED VEGETABLES
ผัดผักรวม

-----------------------------------------------------------
STEAMED RICE

ขาวสวย
-----------------------------------------------------------

ASSORTED FRESH FRUIT IN SEASON
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
ASSORTED CAKE AND PASTRY

เคกและพาสตรี้ตางๆ
-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

Price 850.- net/table  (including soft drink)
ราคา 850.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATION BUFFET PLATINUM MENU

ASSORTED COLD CUT WITH APPROPRIATE GARNISHES
ไสกรอกเย็นตางๆ

-----------------------------------------------------------
SEAFOOD SALAD IN GARDEN 

สลัดซีฟู ดรวม
-----------------------------------------------------------

SALAD BAR WITH ASSORTED DRESSINGS
สลัดผักสดพรอมนํ้าสลัดตางๆ

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRESH BREAD ROLLS & BUTTER

ขนมปงและเนย
-----------------------------------------------------------

PASTA SALAD WITH HAM
 สลัดพาสตาแฮม

-----------------------------------------------------------
SPICY GRILLED PORK SALAD WITH GROUND ROASTED RICE

นํ้าตกหมู
-----------------------------------------------------------

FRIED MACKERAL WITH CHILIES PASTED SAUCE&ASSORTED VETETABLE
นํ้าพริกปลาทู+ผักตางๆ

-----------------------------------------------------------
PUMPKIN CREAM SOUP

ครีมซุปฟกทอง
-----------------------------------------------------------

PORK TENDERLOIN CHASSEUR
หมูอบซอสเห็ด, หอมแดงและบรั่นดี

-----------------------------------------------------------

PAN FRIED SNAPPER MEDALLIONS LEMON SAUCE
ปลากระพงทอดซอสมะนาว

-----------------------------------------------------------
SAUTEED WILD BOAR WITH CHILI PASTE

หมูปาผัดเผ็ด
-----------------------------------------------------------

PANAGE CURRY WITH CHICKEN 
แพนงไก

-----------------------------------------------------------
FRIED PORK SPARE RIBS WITH SWEET AND SOUR SAUCE

ซี่โครงหมูผัดเปรี้ยวหวาน
-----------------------------------------------------------

STIR-FRIED MIXED VEGETABLES
ผัดผักรวม

-----------------------------------------------------------
STIR-FRIED PORK WITH BABY CORNS 

หมูผัดขาวโพดออน
-----------------------------------------------------------

STEAMED RICE
ขาวสวย

-----------------------------------------------------------
ASSORTED FRESH FRUIT IN SEASON

ผลไมตามฤดูกาล
-----------------------------------------------------------

ASSORTED CAKE AND PASTRY
เค็กพาสตรี้ตางๆ

-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

Price 950.- net/table  (including soft drink)
ราคา 950.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL SILVER MENU  

Shrimp, Mango & Snow Pea Salad
สลัดกุ งมะมวงและถั่วลันเตา

-----------------------------------------------------------
Scotch Eggs

ไขหอไกบดปรุงรส
-----------------------------------------------------------

Tuna in cucumber
สลัดปลาทูนาในแตงกวา

-----------------------------------------------------------
Spicy Sausage salad

ยําไสกรอก
-----------------------------------------------------------

Thai Crispy Noodles in Sweet & Sour Sauce
หมี่กรอบ

-----------------------------------------------------------
Crisp-fried Sun-dried Pork

หมูทอดแดดเดียว
-----------------------------------------------------------

Deep-fried Spring rolls
ปอเป ยะทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
Crispy Thai shrimp cakes

ทอดมันกุ ง
-----------------------------------------------------------

Chicken wing
ปกไกทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
Roasted peanuts

ถั่วลิสงอบ
-----------------------------------------------------------

Crisp-fried prawn crackers
ขาวเกรียบกุง

-----------------------------------------------------------
Local fresh fruit

ผลไมรวม
-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

Price 650.- net/table  (including soft drink)
ราคา 650.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL GOLD MENU

Crisp-fried shrimp wontons
เกี๊ยวหอกุง

-----------------------------------------------------------
Deep-fried chicken sausage

ไสกรอกไกทอด
-----------------------------------------------------------

isan sausage
ไสกรอกอีสาน

-----------------------------------------------------------
Crispy pork on toasts

ขนมปงหนาหมู
-----------------------------------------------------------

Mushroom French bread
ซอสเห็ดบนขนมปงบาเก็ต

-----------------------------------------------------------
Deep-fried vegetable chili sauce

ผักทอดกรอบซอสพริก
-----------------------------------------------------------

Smoked chicken breast horseradish sauce
อกไกซอสฮอสแรดิช

-----------------------------------------------------------

Quail egg Tabasco chili sauce
ไขนกกระทาซอสทาบัสโก

-----------------------------------------------------------
Fresh pineapple morsel topped with minced chicken and peanuts

มาฮอ
-----------------------------------------------------------

Pork carpaccio with mushroom
หมูสันในซอสเห็ด

-----------------------------------------------------------
Stir-fried rice noodle with egg and shrimp

ผัดไทย
-----------------------------------------------------------

Roasted peanuts
ถั่วลิสงอบ

-----------------------------------------------------------
Crisp-fried prawn crackers

ขาวเกรียบกุง
-----------------------------------------------------------

Local fresh fruit
ผลไมรวม

-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

Price 750.- net/table  (including soft drink)
ราคา 750.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)



ใบเสนอราคาการจัดงาน

INTERNATIONAL COCKTAIL PLATINUM MENU

Fish & chips tartar sauce
ปลาซุปแปงทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
Mini chicken burger

เบอรเกอรไก
-----------------------------------------------------------

Shrimp cocktail
ค็อกเทลกุง

-----------------------------------------------------------
Shrimp spring rolls

ปอเป ยะกุ งสด
-----------------------------------------------------------

Quiche Lorraine
ผักโขมอบชีส

-----------------------------------------------------------
Temaki sushi

สาหรายหอขาวญี่ปุ น
-----------------------------------------------------------

Egg noodles with slice of red barbecue pork
บะหมีหมูแดง

-----------------------------------------------------------
Grilled pork and sticky rice

ขาวเหนียวหมูป ง
-----------------------------------------------------------

Crispy-fried crab meat sausage
หอยจอทอดกรอบ

-----------------------------------------------------------
Chicken satay

สะเตะไก
-----------------------------------------------------------

Sour pork wrapped in banana leaves
แหนมหมูทรงเครื่อง

-----------------------------------------------------------
Savoury leaf wraps

เมียงคํา
-----------------------------------------------------------

Roasted peanut
ถั่วลิสงอบ

-----------------------------------------------------------
Crisp-fried prawn crackers

ขาวเกรียบกุง
-----------------------------------------------------------

Local fresh fruit
ผลไมตามฤดูกาล

-----------------------------------------------------------
Assortment of Traditional Thai Sweets

ขนมไทยตางๆ
-----------------------------------------------------------

ราคาแพ็คเกจงานแตงงาน
โรงแรมไมดา แกรนด ทวารวดี นครปฐม

Price 850.- net/table  (including soft drink)
ราคา 850.- / ทาน (รวมนํ้าดื่ม, นํ้าอัดลม,โซดา และ นํ้าแข็ง)


