
Savory

Roasted mushroom and candied garlic quiche

คชีเห็ดและกระเทยีม

Cucumber and salmon bites

ปลาแซลมอลกบัแตงกวาเสยีบไม ้

English tea sandwiches

แซนวชิสไตลอ์งักฤษ

Smoked chicken tortilla

ไกร่มควนักบัแป้งสไตลเ์ม็กซกินั

Cream cheese and spinach bruschetta

ขนมปังหนา้ครมีชสีกบัผกัโขม

Tuna pockets

ขนมปังพติา้ไสป้ลาทนู่า

Coconut coated chicken nugget

ไกช่บุมะพรา้วทอด

Air-dried beef and melon

เนือ้แดดเดยีวกบัเมลอน

Sun-dried tomato focaccia with cream cheese

แซนวชิไสค้รมีชสีกบัมะเขอืเทศตากแหง้

Vegetable tortilla

แป้งสไตลเ์ม็กซกินัและผกั 

Pita bread and hummus 

ขนมปังพติา้ไสถ้ัว่บด

Smoked salmon roll on toasted bread 

แซนวชิหนา้ปลาแซลมอนรมควนั

BBQ pork bun

ซาลาเปาไสห้มแูดง

Red onion with pastry tart

ทารต์หอมแดง

Quiche Lorraine

คชีไสห้อมใหญก่บัเบคอน

Coffee Break

Selected 5 items

Tuna mini croissant with tomatoes    

ครัวซองมนิทินู่ากบัมะเขอืเทศ

Cucumber cup filled with minced chicken

ลาบไกก่บัแตงกวา

Bell pepper tortilla roll

พรกิสามสกีบัแป้งสไตลเ์ม็กซกินั

Ham and cheese croissant

ครัวซองแฮมชสี

Cheese sausage puff 

พฟัไสก้รอกชสี

Spicy pumpkin turnover

พฟัฟักทองกรอบ

Smoked salmon cream cheese sandwiches

แซนวชิแซลมอนรมควนัและครมีชสี

Chicken Chinese bun

ซาลาเปาไสไ้ก่

Chicken pot pie

พายไก่

Chicken and mushroom pies

พายไกแ่ละเห็ด

Tuna pockets

แซนวชิทนู่า

Mini sesame bread rolls with pork burgers

เบอรเ์กอรห์มู

Pork and mushroom turnover

หมแูละเห็ดพฟักรอบ

THB 900 net per person



Sweet

Chocolate turnover

ชอ็กโกแลตพฟักรอบ
Blueberry financiers

บลเูบอรร์ีฟิ่นองเซยี
Chinese egg tart

ทารต์ไข่
Petit cheese cake

ชสีเคก้
Apple turnover

แอปเป้ิลพฟักรอบ
Apple crumbles cake

แอปเป้ิลครัมเบิล้เคก้
Mini coconut cake

เคก้มะพรา้ว
Puff pastry apple strudel

แอปเป้ิลสตรเูดล
Petit blueberry pies

พายบลเูบอรร์ี่
Blueberry crumble cake

บลเูบอรร์ีค่รมัเบิล้เคก้
Chocolate brownies

บราวนีช่อ็กโกแลต
Blueberry cheese cake with pears

บลเูบอรร์ีเ่คก้และแพร์
Strawberry turnover

สตรอเบอรร์ีพ่ฟักรอบ
Coffee chocolate cheese cake

ชสีเคก้กาแฟและชอ็กโกแลต

Lemon meringue tartlets

เลมอนเมอแรงทารต์
Carrots cake with cream cheese

แครอทเคก้กบัครมีชสี
Cream cheese and coconut turnover

ครมีชสีและมะพรา้วในพฟักรอบ
Banana and honey bread

ขนมปังกลว้ยหอมน ้าผึง้
Strawberry crunch cake

เคก้สตรอเบอรร์ี่
Mini sacher cake

เคก้ชอ็กโกแลต
Petit scones with clotted cream and raspberry jam

สโคน
Lychee Danish, Strawberry Danish, Pineapple Danish, Apple cheese Danish

เดนชิลิน้จี,่ เดนชิสตรอเบอรร์ี,่ เดนชิสบัปะรด, เดนชิแอปเป้ิลชสี

Assorted cookies

บสิกติและคุก้กีต้า่งๆ
Seasonal fresh fruits

ผลไม ้

Conrad H20

น ้าดืม่
Coffee and tea

กาแฟและชา
Herbal drink

น ้าดืม่สมนุไพร

Coffee Break

Selected 5 items (Continue)



Morning Bakery Basket

เบเกอรร์ี่

Assorted Freshly Baked Croissants, Danish Pastries, Toast and 

European-style Bread,

Continental Rolls and Fruit Muffins

Accompanied by Jams, Preserves, Honey, Butter, and Margarine

ขนมปังตา่งๆ เชน่ ครัวซอง เดนชิ ขนมปังตา่งๆ และมฟัฟินผลไม ้

เสริฟ์พรอ้มกบั แยม น ้าผึง้ เนย และมาการนี

Dairy

Milk

นม

Milk, Skim Milk, Soy Milk

นมสด, นมพรอ่งมนัเนย, นมถัว่เหลอืง

Dim Sum

ติม่ซ า

Steamed “Chao Chow Fun Guo”

ฝ่ันโกว๋

Deep-fried “Manto”

หมัน่โถวทอด

Streamed Minced Pork Dumpling

ขนมจบีหมู

Steamed Chive Dumpling

กยุฉ่าย

Steamed Chicken Bun

ซาลาเปาไก่

Chinese Breakfast Buffet Menu I

Congee

ขา้วตม้

Boiling Congee

Accompanied by Fried Salted Pork and Thousand-year Egg

ขา้วตม้กบัหมทูอดเค็ม และไขเ่ยีย่วมา้

Main

Fried Cabbage with Chinese Sausage

ผดักะหล า่และกนุเชยีง

Fried Noodle with Chicken

บะหมีผ่ดัไก่

Yang-Chow-style Fried Rice

ขา้วผดัหยางเจา

Fruit

ผลไม ้

Selection of Seasonal Fresh Fruits

ผลไมร้วมตามฤดกูาล

Freshly Squeezed Fruit Juice

น ้าผลไมค้ัน้สด

Orange, Pineapple, and Watermelon

น ้าสม้, น ้าสบัปะรด และแตงโม

Coffee or Tea

กาแฟหรอืชา

THB 1,100 net / person



Morning Bakery Basket

เบเกอรร์ี่

Assorted Freshly Baked Croissants, Danish Pastries, Toast and 

European-style Bread,

Continental Rolls and Fruit Muffins

Accompanied by Jams, Preserves, Honey, Butter, and Margarine

ขนมปังตา่งๆ เชน่ ครัวซอง เดนชิ ขนมปังตา่งๆ และมฟัฟินผลไม ้

เสริฟ์พรอ้มกบั แยม น ้าผึง้ เนยและมาการนี

Dairy

Milk

นม

Milk, Skim Milk, Soy Milk

นมสด, นมพรอ่งมนัเนย, นมถัว่เหลอืง

Dim Sum

ตืม่ซ า

Steamed “Chao Chow Fun Guo”

ฝ่ันโกว๋

Steamed Shrimp Dumping with Asparagus “Ha Gao”

ฮะเกา๋กุง้และหน่อไมฝ้รั่ง

Deep Fried Spring Roll with Shredded Chicken Filling

ปอเป๊ียะทอดไสไ้ก่

Steamed Barbecued Pork Bun

ซาลาเปาหมแูดง

Steamed Minced Chicken Dumpling

ขนมจบีไกส่บั

Congee

ขา้วตม้

Boiling Congee

Accompanied by Chicken and Black Mushroom

ขา้วตม้ไกแ่ละเห็ด

Main

Fried Taiwanese Vegetable with Dried Shrimp

ผดัผกัไตห้วนั และกุง้แหง้

Fried Rice with Roasted Duck

ขา้วผดัเป็ดยา่ง

Fried Rice Noodle with Shrimp

ผดับะหมีกุ่ง้

Fruit

ผลไม ้

Selection of Seasonal Fresh Fruits

ผลไมร้วมตามฤดกูาล

Freshly Squeezed Fruit Juice

น ้าผลไมค้ัน้สด

Orange, Pineapple, and Watermelon

น ้าสม้, น ้าสบัปะรด และแตงโม

Coffee or Tea

กาแฟหรอืชา

Chinese Breakfast Buffet Menu II THB 1,100 net / person



Steamed seafood dumpling Chao Zhou, Fun go, Egg yolk bun

ขนมจบีซฟีู๊ ด ฟ่ันโกว๊ ซาลาเปาลาวา

Deep fried taro dumpling, Har Gao

เผอืกทอด ฮะเกา๋

Fried tiger prawns with mango sauce on fresh fruits salad

กุง้ทอด สลดัผลไม ้ซอสมะมว่ง

Assorted seafood, dried scallop, enoki mushroom and fish belly soup

ซปุทะเลกงัป๋วย เห็ดรวม

Roasted Peking duck with crispy pork belly and jelly fish

เป็ดยา่ง หมกูรอบ ย าแมงกระพรนุ

Steamed live seabass with wild mushroom and red dates and black fungus

ปลากระพงนึง่เห็ดรวม

Deep fried pork in candied floss style

หมทูอดสไตลแ์คนดีฟ้ลอส

Wok fried Jade abalone and squid slices with French bean in xo sauce

เป๋าฮือ้ ปลาหมกึ ผดัถัว่แขก ซอส xo

Stir fried broccoli with fresh crab meat sauce

บล็อคโคลซีอสเนือ้ปู

Sautéed seafood with egg white in e-fu noodles

ผดัหมีอ่ฟีซูฟีู๊ ด

Chilled snow fungus and red dates sweet soup

เห็ดหมิะ

Dim Sum Set Lunch

Deep-fried prawns with mango sauce and fresh fruits salad

กุง้ทอดซอสมะมว่ง ผลไมร้วม

Double-boiled chicken soup with black mushroom and Chinese herbs

ซปุไกตุ่น๋ เห็ดหอม ยาจนี

Traditional Wooden Oven Crispy Peking Duck serve 

with Chinese Pancake and Condiments (Thai-Style)

เป็ดปักกิง่ไทย

Sautéed diced pork loin with assorted vegetable and cashew nuts in sechuan sauce

หมผูดั เม็ดมะมว่ง ซอสเสฉวน

Baked avocado with seafood 

อโวคาโดอบซฟีู๊ ด

Steamed sea bass with ancient style

ปลากระพงนึง่เชยีงตง

Steamed wok-fried rice with abalone sauce wrapped in lotus leaf

ขา้วหอ่ใบบวัซอสเป๋าฮือ้

Chilled mango sago and pomelo in milky cream

สาคมูะมว่งสม้โอ

THB 17,888 net per table of 10 persons Chinese Set Lunch THB 18,888 net per table of 10 persons



Conrad Raw bar

3 Cold Appetizers

2 Thai Salads

1 Set Stations

2 Soups

1 Food studios

2 Fish and Seafood

2 Beef, Lamb, Pork & Poultry

1 Vegetarian Dishes

2 Asian Dishes

2 Side Dishes

4 Individual desserts 

4 Cakes, Pies and tarts

Fresh seasonal fruits & Thai desserts 

Conrad Raw Bar

Mixed Leaves, Rocket, Oak, Coral and Romaine

สลดัผกัรวม, ร๊อกเก็ต, โอค๊, คอรัล และผกักาดโรเมน

Sweet Corn, Carrots, Beets, Cucumbers, Bell Peppers, Radishes, Spanish Onions

ขา้วโพดหวาน, แครอท, บทีรทู, แตงกวา, พรกิสามส,ี เรดชิ, หวัหอม

Garden Peas, Marinated Olives and Bean Sprouts

ถัว่ลนัเตา, มะกอก และถัว่งอก

Italian and French Dressings, Cocktail Sauce and Raita

อติาเลีย่นเดรสซิง่ และเฟรนชเ์ดรสซิง่, ซอสคอกเทล และซอสไรตา้

Toasted Pepitas, Sunflower Seed, Almond, Crouton, Bacon Crumb

เมล็ดฟักทองอบ, เมล็ดทานตะวนั, อลัมอนด,์ ขนมปังกรอบ, และเบคอน

Extra Virgin Olive Oil, Hazelnut Oil, Avocado Oil, Pumpkin Seed Oil

น ้ามนัมะกอก, น ้ามนัเฮเซลนัท, น ้ามนัอโวคโด, และน ้ามนัเมล็ดฟักทอง

Balsamic Vinegar, Sherry Vinegar and Tarragon Vinegar

น ้าสม้สายชบูลัซามคิ น ้าสม้สายชเูชอรร์ี ่และน ้าสม้สายชทูารากอน

Selection of In-house Baked Bread

ขนมปังตา่งๆ

Sun Dried Tomato Dip, Chickpea Puree, Smoked Eggplant

ดพิมะเขอืเทศแดดเดยีว พเูรถัว่ลกูไก ่และมะเขอืมว่งรมควนั 

Select the items provided in each course

International Buffet Lunch THB 1,500 net / person



Cold Appetizers

(select 3 items from the Cold Appetizers course)

Crab Tian Tomato Avocado

สลดัปมูะเขอืเทศและอโวคโด

Truffle White Bean Puree with Crisp Pancetta

พเูรถัว่ขาวและเห็ดทรัฟเฟิลกบัแฮมแพนเซตตา้อบกรอบ

Miniature Prawn Cocktail with Wasabi Cucumber

กุง้ค็อกเทลกบัซอสวาซาบแิตงกวา

Seared Scallop, caramelized Bacon, and Gazpacho

ซปุมะเขอืเทศเย็นกบัหอยเชลลย์า่ง และเบเคอนเคลอืบน ้าตาล

Prawn Salsa, Black Ink Wafers, and Micro Greens

ซลัซา่กุง้กบัเวเฟอรห์มกึด า

Pulled Pork, Corn Crisps, and Guacamole

หมสูไตลเ์ม็กซกินักบัขา้วโพดทอด และดพิกวัคาโมเล่

Compressed Watermelon with Rose Syrup, and marinated Feta Cheese

แตงโมและไซรัปกหุลาบหมกักบัเฟตา้ชสี

Melon and Parma Ham Skewers with Herb Oil 

เมลอนและพารม์าแฮมเสยีบไม ้

Fried Prawn with Chili Mango Jam

กุง้ทอดซอสแยมมะมว่ง

Smoked Salmon and Black Pepper Roll

แซลมอลรมควนัมว้นแป้ง

Wagyu Beef Tataki brushed with Sesame Miso

สลดัเนือ้วากวิ และซอสงามโิสะ

Wild Mushroom and Truffle Crisp Herb Salsa

เห็ดและซลัซา่เห็ดทรัฟเฟิลเครือ่งเทศอบกรอบ

Fried Prawn with Chili Mango Jam

กุง้ทอดซอสแยมมะมว่ง

Smoked Salmon and Black Pepper Roll

แซลมอลรมควนัมว้นแป้ง

Wagyu Beef Tataki brushed with Sesame Miso

สลดัเนือ้วากวิ และซอสงามโิสะ

Wild Mushroom and Truffle Crisp Herb Salsa

เห็ดและซลัซา่เห็ดทรัฟเฟิลเครือ่งเทศอบกรอบ

Confit Cherry Tomatoes with Bay Leaf, Peppercorn, and pickled Onion

มะเขอืเทศตุน๋น ้ามนักบัใบกระวาน

Black Cod Ceviche with Lime, Tomato, and Cilantro

เซบเิซป่ลาคอดกบัมะนาว, มะเขอืเทศและผกัชี

Calamari Shavings, Chorizo, and Spiced Lime

ปลาหมกึกบัไสก้รอกหมโูชรโิซป่รงุดว้ยเครือ่งเทศและมะนาว

Poached Salmon served with Olive Oil and fried Cauliflower

ปลาแซลมอลลวกกบัน ้ามนัมะกอกและผดัดอกกะหล า่

Quinoa Salad with Citrus, Wild Greens, and Seafood

สลดัคนัิวกบัซฟีุ๊ ด



Thai Salads

(select 2 items from the Thai Salads course)

Yum Som-o

Pomelo Salad flavored with Lime Juice

ย าสม้โอ

Yum Takrai Pla Muek Grob

Spicy Lemongrass Salad with Crispy Squid

ย าตะไครป้ลาหมกึกรอบ

Yum Pla Sam Lee

Spicy Cotton Fish Salad

ย าปลาส าลี

Laab Ped

Spicy minced Duck Salad

ลาบเป็ด

Yum Pla Tuna Samun Prai

Spicy Tuna Fish Salad with Herbs

ย าปลาทนู่าสมนุไพร

Yum Gai Gab Hua Plee Yang

Spicy grilled Banana Bud Salad with Chicken

ย าไกก่บัหวัปลยีา่ง

Set Stations

(select 1 item from the Set Stations course)

Caesar salad with a creamy parmesan dressing, crispy bacon and your 

Choice of prawns or grilled breast of chicken

ซซีารส์ลดัเสรฟิพรอ้มพารม์าซานชสี เบคอนกรอบ และกุง้สดหรอือกไกย่า่ง

Cobb salad, chicken, blue cheese, avocado, cherry tomatoes 

คอปสลดัเสรฟิพรอ้มบลชูสี อโวคาโด และมะเขอืเทศ

Sushi hand rolled with tuna, salmon, crab sticks, avocado 

ซชูโิรลไสท้นู่า ซาลมอน ปอูดั และอโวคาโด

Khao soi gai, aromatic coconut broth with egg noodles  

ขา้วซอยไก่

Som tam, shredded green papaya salad, dried shrimps, chili, green beans and tomatoes

สม้ต าไทย

Yam woonsen salad with poached seafood, vermicelli and lime chilli dressing

ย าวุน้เสน้ทะเล

In house smoked salmon, sliced as requested with traditional condiments

แซลมอนรมควนั



Soup 

(select 2 items from the soup course)

Bacon and pumpkin puree with garlic croutons 

ซปุฟักทองเบคอน

Fish veloute with herbs and flake seabass

ซปุขน้ปลา

Hearty Italian minestrone with beans and pasta

ซปุผกัสไตลอ์ติาเลยีน

Yam and crab soup with wakame and almonds

ซปุปสูาหรา่ยและอลัมอนด์

French onion soup, cheese sticks

ซปุหวัหอม

Tom kha gai – Thai lemon and coconut soup with chicken

ตม้ขา่ไก่

Tom yum goong – traditional spicy sour prawn soup with kaffir

ตม้ย ากุง้

Tom Kamin gai – a favorite from the south with turmeric and chicken

ตม้ขมิน้ไก่

Thai style seafood bouillabaisse

ซปุซฟีู๊ ดสไตลไ์ทย

Food Studios

(select 1 item from the food studio list)

Pad Thai Goong

ผดัไทกุง้

Som Tum & Gai Yang

สม้ต า&ไกย่า่ง

Boat Noodles

กว๋ยเตีย๋วเรอื

Khao Niew Moo Ping

ขา้วเหนยีวหมป้ิูง

Fish and Seafood

(select 2 items from the Fish and Seafood course)

Salmon Pave with Cauliflower Puree and Basil Oil

แซลมอลอบกบัพเูรดอกกะหล า่

Grilled Salmon, Veal Jus, and Tomato Salsa

แซลมอลยา่ง, ซอสเนือ้ลกูววัและซลัซา่มะเขอืเทศ

Sugar-cured Salmon, wilted Spinach and Orange Glaze

แซลมอนยา่งน ้าตาลกบัผกัโขมและสม้

Oven-roasted Seabass stuffed with Herbs

ปลากระพงขาวยัดไสส้มนุไพร

Pan-fried Seabass, roasted Garlic Asparagus, and White Wine Sauce

ปลากระพงยา่งกบักระเทยีมอบ หน่อไมฝ้รั่งและซอสไวนข์าว

Grouper Fillet on a Candied Lemon Cream and wilted Greens

ปลากระพงแดงกบัซอสครมีเลมอน

Fried Dory Fillet “Fish and Chips” with Tartare Sauce, Malt Vinegar, and 

smashed Pea

ฟิชแอนดช์พิ กบัซอสทารท์า

Seafood Ragout with Fish Velouté and a hint of Dijon

ซปุขน้ปลาราดซฟีู๊ ด

Sautéed Prawns with Garlic, White Wine, and Olive Oil

กุง้ผดักระเทยีมไวนข์าวและน ้ามนัมะกอก

Prawns baked with Tomato Sauce and Feta Cheese

กุง้อบซอสมะเขอืเทศและเฟตา้ชสี

Paupiettes of Sole and Pistachio Crumble with Shrimp and Dill Sauce

ปลาโซลมว้นพติาชโิอค้รัมเบลิกบักุง้และซอสผกัชลีาว

Poached Mussel with White Wine, Garlic, and Herbs

หอยแมลงภูล่วกไวนข์าว กระเทยีมและสมนุไพร



Beef, Lamb, Pork & Poultry

(select 2 items from the Beef, Lamb, Pork & Poultry course)

Hunters Chicken with Bell Pepper, Mushroom, Bacon, and Red Wine

สตวูไ์กก่บัพรกิสามส,ี เห็ด, เบคอนและไวนแ์ดง

Roasted Whole Chicken with Sweet Potato and Rosemary Jus

ไกอ่บกบัมนัฝรัง่และซอสโรสแมรี่

Poached Chicken Breast with Leek and Mushroom in White Wine Sauce

อกไกล่วกกบัตน้หอมยักษ์และเห็ดในซอสไวนข์าว

Braised Chicken Leg with Onion, Tomato, Tarragon, and Black Olive

ขาไกต่ม้กบัหวัหอม, มะเขอืเทศ, ทารากอนและมะกอกด า

Pan-fried Chicken with Herbs, Garlic, and Almond Crumb

ไกท่อดสมนุไพร, กระเทยีมและอลัมอนด์

Beef Tenderloin with A Cream Garlic Sauce and Sautéed Baby Potatoes

เนือ้สนัในยา่งกบัมะเขอืมว่งรมควนัและซอสเกรวีม่ะกอกด า

Beef Tenderloin char-grilled with smoked Eggplant and Black Olive Jus

เนือ้ววัซอสเกรวีไ่วนแ์ดงและแครอทกบัถัว่ลนัเตา

Tournedos of Beef on a Cream of Mushroom Sauce with buttered Green Bean

เนือ้สนัในทรูเ์นอโดรก์บัซอสครมีเห็ด

Beef Burgundy, Red Wine, Carrot, and Garden Peas

เนือ้ววัซอสเกรวีไ่วนแ์ดงและแครอทกบัถัว่ลนัเตา

Roasted Beef Striploin, Seed Mustard Mash, and Veal Jus

เนือ้สนัในอบกบัมนับดเมล็ดมสัตารด์และซอสเกรวีล่กูววั

White Veal stewed with Baby Onion and Carrot, and Parsley Sauce

สตวูเ์นือ้ลกูววักบัหวัหอมและแครอทกบัซอสพารส์ลยี์

Grilled Lamb Cutlet, Herb Salsa, and Soft Parmesan Polenta 

เนือ้แกะยา่งกบัซลัซา่สมนุไพรและขา้วโพดบดกบัชสีพารเ์มซาน

Slow-cooked Lamb Shoulder on  mashed Garlic, and Pinot Noir Sauce

เนือ้แกะอบกบัมนับดกระเทยีมและซอสไวนแ์ดง

Spicy Calcutta Lamb Curry with Potato

แกงกระหรีเ่นือ้แกะกบัมนัฝรัง่

White Lamb Stew with Garden Vegetable and Cabbage

สตวูแ์กะกบัผกัและกะหล า่ปลี

Braised Lamb Leg with Pancetta and Soft Polenta

ขาแกะตุน๋กบัแฮมแพนเซตตา้และขา้วโพดบด

Braised Pork with White Cabbage and Juniper Berries

หมตูุน๋กบักะหล า่ปลแีละเบอรร์ีจ่นูเิปอร์

Pork Rack with Herb Crust and Mustard Sauce

ซีโ่ครงหมอูบกบัสมนุไพรและซอสมสัตารด์

Pork Loin stuffed with Herbs, Prune, and Apple

หมสูนันอกยัดไสส้มนุไพร, ลกูพรนุและแอปเป้ิล

Marinated Pork Kebab, caramelized Onion, and Balsamic Jus

หมเูคบบัเสยีบไมก้บัหอมผดัน ้าตาลและซอสบลัซามคิ 

Pork Escalope in Parmesan Egg Crust and Basil & Tomato Sauce

หมชูบุเกล็ดขนมปังกบัไขผ่สมชสีพารเ์มซานและซอสมะเขอืเทศโหระพา

Herb crumbed Pork Loin, Sautéed Bacon, Onion, and Potato

หมสูนันอกชบุเกล็ดขนมปัง กบัเบคอนผดัและมนัฝรัง่กบัหวัหอม

Duck Ballotine with Chestnut Stuffing served with Sweet & Sour Glaze

เป็ดอบยัดไสเ้กาลดักบัซอสเปรีย้วหวาน

Duck Breast with Brussel Sprout and Cherry Jus

อกเป็ดซอสเชอรร์ี่

Roasted Whole Duck served with Orange Glaze and Sweet Potato

เป็ดยา่งซอสสมัและมนัฝรัง่

Seared Duck Breast with Honey, Beer, and Pumpkin Mash

อกเป็ดยา่งน ้าผึง้ เบยีรแ์ละฟักทองบด



Vegetarian Dishes

(select 1 item from the Vegetarian course)

Pumpkin and Chick Pea in Thai Red Curry and Coconut Cream

แกงฟักทองและลกูไก่

Vegetable Cake with crushed Pea and braised Cabbage

ทอดมนัถัว่บดกบักะหล า่ปลตีุน๋

Dal Makhani

Braised Dark Lentils with Tomato

แกงถัว่เลนทลิและมะเขอืเทศ

Aloo Gobi

Indian Curry of Cauliflower and Potato

แกงดอกกะหล า่และมนัฝรัง่

Spinach Agnolotti with Saffron Sauce

แอกโนล็อตตผิกัโขมกบัซอสซฟัฟรอน

Fragrant Vegetable Biryani

ขา้วหมกผกัสไตลอ์นิเดยี

Roasted Paneer in scented Spinach Gravy

ชสีพาเนยีรอ์บซอสเกรวีผ่กัโขม

Thai Green Curry of Eggplant and Green Bean

แกงเขยีวหวานมะเขอืมว่งและถัว่ตา่งๆ

Sweet & Sour Tofu with Pineapple and Bell Pepper

ผกัเปรีย้วหวานเตา้หู ้

Light-spiced Sautéed Vegetable in Tortilla Wrap with Corn Salsa

ผดัผกัหอ่แป้งแม็กซกินัและซลัซา่ขา้วโพด

Fried Cauliflower Croquette with Chive Cream Sauce

โครเกตตด์อกกะหล า่กบัซอสครมีกยุชา่ย

Eggplant Cannelloni on Red Lentil Sauce

คาเนลโลนีม่ะเขอืเมว่งกบัซอสถัว่เลนทลิ

Mongolian-style Fried Vegetables in Herb Crêpe

ผดัผกัสไตลม์องโกเลยีหอ่แป้งเครป

Asian Dishes

(select 2 items from the Asian course)

Hokkien Noodle

ผดัหมีฮ่กเกีย้น

Yangzhou Fried Rice

ขา้วผดัหยางเจา

Singaporean spiced Fried Egg noodle

ผดัหมีส่งิคโปร์

Pad Pak Ruam – Mixed Stir-fried Vegetables

ผดัผกัรวม

Wok-tossed Broccoli with Shiitake Mushroom

ผดับล็อกโคลีแ่ละเหด็

Thai-style Egg and Pork Fried Rice

ขา้วผดัหมู

Red Curry with Roasted Duck, Grapes, Lychees, and Coconut

แกงเผ็ดเป็ดยา่ง

Thai Spicy Green Curry of Eggplant and Pork Loin

แกงเขยีวหวานหมู

Panang Curry with Kaffir Lime Leaf, Chilli, and sliced Chicken Breast

แกงแพนงไก่

Massaman Curry cooked with Beef Shank and Cashew Nut

มสัมัน่เนือ้

Deep-fried Seabass with Sweet & Sour Sauce

ปลากระพงผดัเปรีย้วหวาน

Beef with Black Pepper and Broccoli

เนือ้และบล็อกโคลีผ่ดัพรกิไทยด า

Deep-fried Pork Spare Ribs with Red Wine Sauce

ซีโ่ครงหมทูอดซอสไวนแ์ดง

Sautéed Prawn, Pacific Clam, Celery, and dried Chilli

กุง้และหอยผดัพรกิแหง้



Side Dishes

(select 2 item from the Side Dishes course)

Potato Gratin with Emmental Cheese

มนัฝรั่งกรงแตงกบัชสีเอ็มเมลทอล

Herb Mashed Potato

มนับด

Roasted Root Vegetables with Garlic and Thyme

ผกัอบกระเทยีมและไทม์

Baby Vegetables, Mint Parsley, and Butter

ผกัอบเนยพารส์ลยี์

Hickory Smoked Pumpkin with Coconut and Honey

ฟักทองรมควนักบัมะพรา้วและน ้าผึง้

Seared Green Vegetables with Shallots

ผกัยา่งกบัหวัหอมแดง

Buttered Seasonal Vegetables

ผกัตามฤดกูาลอบเนย

Sautéed Ratatouille

ผกัผดัสไตลฝ์รั่งเศส

Individual Dessert

(select 4 items from the dessert course)

Green Tea Mousse 

มสูชาเขยีว

Tiramisu Éclair 

เอแคลรท์รีามสิุ

Cappuccino Chocolate Mousse 

มสูชอ็กโกแลตคาปชูโิน่

Black Forest Trifle

ไทรเฟิลแบล็คฟอเรส

Apple and Sultana Crumble

แอปเป้ิลครัมเบลิ

Valrhona Dark Chocolate Mousse

มสูดารก์ชอ็กโกแลต

Mango Tartlet Garnished with Gold Leaf

ทารต์มะมว่ง

Pineapple Cones and Pineapple Mint Compote

สบัปะรดในโคนวาฟเฟิลกบัซอสมิน้ทส์บัปะรด

Almond Tartlet with Ginger and Honey

ทารต์อลัมอนดข์งิและน ้าผึง้

Salted Caramel Slice

เคก้คาราเมล

Chocolate Fudge Brownie

บราวนน์ีช่อ็กโกแลตฟัดจ์

Caramel Banana Nut Mousse

มสูครมีคาราเมลกลว้ยและถัว่

Vanilla Profiteroles

พฟัครมีวานลิลา

Tropical Fruit Mille Feuille

มลิเฟลผลไมร้วม

Lime Cream Vacherin

เคก้ครมีมะนาว



Cakes, Pies and Tarts

(select 4 items from Cakes, Pies and Tarts course)

Chocolate Almond Cake

เคก้ชอ็กโกแลตอลัมอนด์

Apricot Cheesecake

ชสีเคก้แอพรคิอต

Sacher Torte

เคก้ชอ็กโกแลต

Black Forest Cake

เคก้แบล็กฟอเรสต์

Strawberry Royale

รอยัลสตรอเบอรร์ี่

New York Cheesecake

นวิยอรก์ชสีเคก้

Berry Cheesecake

เบอรร์ีช่สีเคก้

Princess Cake

ปริน้เซสเคก้

Italian Walnut Coffee Cake

เคก้วอลนัทกาแฟ

Opera Cake

โอเปรา่เคก้

Chocolate Mud Cake 

เคก้ชอ็กโกแลต

Apple Cinnamon Pie

พายแอปเป้ิลชนินามอน

Banoffee Pie

พายบานอฟฟ่ี

Linzer Torte

ทารต์ถัว่อลัมอนด์

Pineapple Turnover

ทารต์พายสบัปะรด

Frangipane Tart

ทารต์ฟรันจฟิาน

Pavlova

พฟัโลวา

Pumpkin Pie

พายฟักทอง

Lemon Meringue Pie

เลมอนเมอแรงพาย

Strawberry tart

ทารต์สตรอวเ์บอรร์ี่

Fresh Seasonal Fruits

ผลไมส้ดตามฤดกูาล
Assorted Deluxe Thai Desserts

ขนมไทยตา่งๆ



6 Salads/Starters

1 Soup

3 Beef, Lamb, Pork and Chicken

2 Fish and Seafood

Steamed Jasmine Rice

1 Food Studio

Khao Soi

Hainan Chicken Station

4 Desserts

Salad

(select 6 item from the Salad)

Laab Ped

Spicy minced Duck Salad

ลาบเป็ด 

Laab Moo

Spicy minced Pork Salad

ลาบหม ู

Laab Gai

Spicy minced Chicken Salad

ลาบไก ่

Laab Woon Sen Goong

Spicy Glass Noodle Salad with Prawns

ลาบวุน้เสน้กุง้

Yum Woon Sen 

Spicy Glass Noodle Salad with minced Pork

ย าวุน้เสน้

Yum Hua Plee

Spicy Banana Bud Salad

ย าหวัปลี

Yum Pla Muek

Spicy Squid Salad

ย าปลาหมกึ

Yum Moo Yaw 

Northern Pork Sausage Salad

ย าหมยูอ

Yum Som-o Pla Muek

Spicy Pomelo Salad with Squid

ย าสม้โอปลาหมกึ

Yum Tua Puu Gai

Spicy Wing Bean Salad with Chicken

ย าถัว่พลไูก่

Yum Gun Chieng

Chinese Sausage Salad

ย ากนุเชยีง

Select the items provided in each course

Thai Buffet Lunch THB 1,500 net / person



Yum Moo Yang 

Grilled Pork Salad

ย าหมยูา่ง

Yum Woon Sen Goong

Glass Noodle Salad with Shrimps

ย าวุน้เสน้กุง้

Yum Takai Pla Muk Grob

Spicy Lemongrass Salad with Crispy Squids

ย าตะไครป้ลาหมกึกรอบ

Yum Pla Sam Lee 

Spicy Cotton Fish Salad

ย าปลาส าลี

Yum Nua Makrua On 

Spicy Round Eggplants Salad with Beef

ย าเนือ้มะเขอืออ่น

Yum Sam Grob

Spicy Fish Maw, Dried Squid and Cashew Nuts Salad

ย าสามกรอบ

Yum Pla Tuna Samui Pai

Spicy Tuna Fish Salad with Herbal

ย าปลาทนู่าสมนุไพร

Yum Gai Gab Hua Pee Yang

Spicy Grilled Banana Bud Salad with Chicken

ย าไกก่บัหวัปลยีา่ง 

Yum Ma Kua Yaw Talay

Spicy Grilled Eggplant Salad with Seafood

ย ามะเขอืยาวทะเล

Salad Moo Tod 

Spicy Fried Pork Salad

สลดัหมทูอด

Pra Pla Khao Sarn

Spicy Small Fish Salad with Lemongrass

พลา่ปลาขา้วสาร

Som Tam Thai 

Spicy Green Papaya Salad

สม้ต าไทย

Larb Hoi Krang

Spicy Cockle Salad with Roast Rice

ลาบหอยแครง

Yum Tua Puu Plamuk Sod 

Spicy Wing Bean Salad with Squid

ย าถัว่พปูลาหมกึสด

Larb Pla Muk

Spicy minced Squid Salad with Roast Rice

ลาบปลาหมกึ

Yum Talay Kab Hed Huu Nu Kaw 

Spicy Seafood Salad with Snow Fungus

ย าทะเลกบัเห็ดหหูนูขาว

Pra Pla Chon 

Spicy Lemongrass Salad with Snack Head Fish

พลา่ปลาชอ่น

Yum Luk Chin Pla Gai

Spicy Fish Ball Salad with Shallot

ย าลกูชิน้ปลากราย

Yum Pla Kapong Tod Krob

Spicy Deep-fried Red Snapper Salad

ย าปลากระพงทอดกรอบ 

Yum Pla Muk Yang 

Spicy Grilled Squid Salad

ย าปลาหมกึยา่ง

Yum Takai Plamuk Grob

Spicy Lemongrass Salad with Crispy Squid

ย าตะไครป้ลาหมกึกรอบ

Larb Moo Tod 

Spicy Fried minced Pork Salad

ลาบหมทูอด

Nam Tok Nue

Spicy Grilled Beef Salad

น ้าตกเนือ้

Yum Seafood Yang 

Spicy Grilled Seafood Salad

ย าซฟีู๊ ดยา่ง



Starters

Poa Pia Thod Goong

Deep-fried Prawn Spring Roll

ปอเป๊ียะทอดกุง้

Pla Salmon Hoa Bai Toey

Deep-fried Salmon Spicy Salad wrapped in Pandan Leave

พลา่แซลมอนหอ่ใบเตย

Poa Pia Thod Goong

Deep-fried Prawn Spring Roll

เปาะเป๊ียะทอดกุง้

Nuea Dad Diaw

Sun-dried Beef

เนือ้แดดเดยีว

Khao Tang Na Tang 

Rice Crispy Cake with Pork Dip

ขา้วตงัหนา้ตัง้

Kanom Pang Na Talay

Deep-fried minced Seafood On Toast

ขนมปังหนา้ทะเล

Tod Mun Pla Grai

Deep-fried Fish with Chilli and Cucumber Sauce

ทอดมนัปลากราย

Sai Krok E-Sarn

Eastern Pork Sausages with Condiments

ไสก้รอกอสีาน

Moo Yang Nam Jim Jaw 

Grilled Pork with Chilli and Roasted Rice Dip

หมยูา่งน ้าจิม้แจว่

Goong Pan Oil 

Minced Shrimp wrapped in Sugar Cane Stick

กุง้พนัออ้ย

Mee Grob Nai Gratong

Crispy Vermicelli in Crispy Cups

หมีก่รอบในกระทง

Soup

(select 1 item from the Soup)

Tom Yum Goong

Spicy Lemongrass Soup with Prawns

ตม้ย ากุง้

Gaeng Jued Tua Hoo Moo Sab

Clear minced Pork Soup with Bean Curd

แกงจดืเตา้หูห้มสูบั

Tom Kha Gai

Coconut Milk Soup with Galangal and Chicken

ตม้ขา่ไก่

Tom Yum Talay

Spicy Seafood Soup with Lemongrass

ตม้ย าทะเล

Poa Tak

Spicy Seafood Soup with Hot Basil

โป๊ะแตก

Fuk Toon Kraduk Moo

Wax Gourd Soup with Spare Ribs

ฟักตุน๋กระดกูหมู

Tom Saeb Moo

Spicy Pork Soup with Dried Chilli

ตม้แซบ่หมู

Gaeng Jued Tam Lieang Moo Sub

Light Herbal Soup with Tam Lueng Vegetable and minced Pork

แกงจดืต าลงึหมสูบั

Tom Jued Mara Yud Sai Moo Sab

Bitter Melon Soup with minced Pork

ตม้จดืมะระยัดไสห้มสูบั



Beef, Lamb, Pork, and Chicken

(select 3 items from the Beef, Lamb, Pork & Chicken course)

Gaeng Dang Moo

Red Curry with Pork

แกงแดงหมู

Gai Ob Takai

Roasted Chicken with Lemongrass

ไกอ่บตะไคร ้

See Krong Moo Ob Nam Puang

Roasted Pork Spareribs with Honey

ซีโ่ครงหมอูบน ้าผึง้

Gaeng Kieaw Wan Gai

Green Curry with Chicken

แกงเขยีวหวานไก่

Priaw Wan Gai

Fried Chicken with Sweet & Sour Sauce

เปรีย้วหวานไก่

Kana Moo Grob

Fried Kale with Crispy Pork

คะนา้หมกูรอบ

Moo Tod Katieam

Fried Pork with Garlic and Pepper

หมทูอดกระเทยีม

Pad Prig Nue Ga

Fried Lamb with Chilli and Onion

ผดัพรกิเนือ้แกะ

Pad Kapaw Ped Krob

Fried Crispy Duck with Basil

ผดักระเพราเป็ดกรอบ

Massaman Gai

Massaman Curry with Chicken

มสัมัน่ไก่

Pad Ped Gai Noa Mai Sod

Fried Chicken with Chilli and Fresh Bamboo

ผดัเผ็ดไกห่น่อไมส้ด

Nue Pad Prig Thai On

Beef with Fresh Green Peppercorn

เนือ้ผดัพรกิไทยออ่น

Gai Pad Med Mamuang

Chicken with Cashew Nuts

ไกผ่ดัเม็ดมะมว่ง

Fish and Seafood

(select 2 items from the Fish & Seafood course)

Puu Pad Pong Garee

Fried Blue Crab with Yellow Curry Sauce

ปผูดัผงกะหรี่

Priaw Wan Pla

Sweet & Sour Snapper

เปรีย้วหวานปลา

Haw Mok Pla

Steamed Fish Custard

หอ่หมกปลา

Pla Muek Pad Bai Kapraw

Fried Squid with Basil

ปลาหมกึผดัใบกระเพรา

Hoi Lai Pad Prig Paw

Fried Clams with Sweet Chilli Paste

หอยลายผดัพรกิเผา

Gaeng Kiaw Wan Luk Chin Pla Gai

Green Curry with Fish Ball

แกงเขยีววหวานลกูชิน้ปลากราย

Pla Krapong Nueng Manao

Steamed Seabass with Lime and Chilli

ปลากระพงนึง่มะนาว

Goong Pad Bai Kapraw

Stir-fried Prawns with Chilli and Basil

กุง้ผดัใบกระเพรา



Pla Muek Tod Kratiam

Fired Squid with Garlic and Pepper

ปลาหมกึทอดกระเทยีม

Pad Seafood Nam Prig Paw

Fried Seafood with Sweet Chilli Paste

ผดัซฟีู๊ ดน ้าพรกิเผา

Pla Rad Prig

Fried Fish Fillet with Sweet Chilli Sauce

ปลาราดพรกิ

Pla Muek Pad Tua Lan Tao

Fried Snow Pea with Squid

ปลาหมกึผดัถัว่ลนัเตา

Pla Krapong Rad Prig Gaeng

Red Snapper with Chilli Paste

ปลากระพงราดพรกิแกง

Goong Pad Cha

Prawns with Green Peppers

กุง้ผดัฉ่า

Chu Chee Hoi Malang Puu

Dried Red Curry with Mussel

ฉู่ฉี่หอยแมลงภู่

Puu Nim Pad Prig Kuaw

Fried Soft Shell Crab with Salt and Chilli

ปนูิม่ผดัพรกิเกลอื

Pla Krapong Pad Med Mamuang

Fried Snapper with Cashew Nuts

ปลากระพงผดัเผ็ดมะมว่ง

Kang Kiew Wan Luk Chin Pla Glai

Green Curry with Fish Ball

แกงเขยีวหวานลกูชิน้ปลากราย

Pla Pad Kuen Chai

Stir fried seabass with celery

ปลาผดัขึน้ชา่ย

Pla Duk Foo Phad Keemaw

Crispy snack head fish with chili and hot basil

ปลาดกุฟผูดัขีเ้มา

Food Studios

(select 1 item from the food studio list)

Pad Thai Goong

ผดัไทกุง้

Som Tum & Gai Yang

สม้ต า&ไกย่า่ง

Boat Noodles

กว๋ยเตีย๋วเรอื

Dessert

(select 4 item from the Salad)

Pollamai Sod

Tropical Fresh Fruit

ผลไมส้ด

Gluay Buad Chee

Banana in Sweet Coconut Milk

กลว้ยบวดชี

Kanom Thai

Assorted Thai Desserts

ขนมไทย

Sangkaya Fukthong

Sweet Pumpkin Custard

สงัขยาฟักทอง

Tako Kao Pod

Sweet Corn Pudding

ตะโกข้า้วโพด

Fukthong Gaeng Buad

Pumpkin in Sweet Coconut Milk

ฟักทองแกงบวด

Saku Pieak Mapowd On

Tapioca Bead and Young Coconut Meat in Sweet Coconut Milk

สาคเูปียกมะพรา้วออ่น

Sa-rhim

Mung Bean Starch Thread in Syrup

ซา่หริม่



Appetizer and salad

Por Pia Puu

Fresh summer roll filled with white crab meat, avocado, greens, and julienned carrot

ปอเป๊ียะปู
Spicy glass noodle salad with minced pork

ย าวุน้เสน้หมสูบั

Soup

Coconut Milk Soup with Galangal and Chicken

ตม้ขา่ไก่

Main dish

Massaman curry with beef

แกงมสัมัน่เนือ้
Pla Salmon Sam Rod Gub Pla Duk Fuu

Norwegian salmon steak served with chili

pineapple sauce, topped with scallion,

julienned chilli, and crispy fried catfish floss

ปลาแซลมอลสามรสกบัปลาดกุฟู
Fried chicken with salt

ไกท่อดเกลอื
Fried clams with yellow chili

หอยลายผดัพรกิเหลอืง
Steamed jasmine rice

ขา้วสวยหอมมะลิ

Dessert

Seasonal fresh fruits

ผลไมส้ด
Pumpkin custard

สงัขยาฟักทอง
Coffee or tea

กาแฟหรอืชา

Thai Set Lunch I THB 1,500 net / person

Appetizer and salad

Spring roll skin stuffed with minced seafood

กระเบือ้งทะเล
Yam Som-o Goong Sod Gleeb Bua

Spicy, sweet and sour pomelo salad with prawns on pink lotus petal

ย าสม้โอกุง้สดกลบีบวั

Soup

Gaeng Jued Tua Hoo Moo Sab

Clear minced Pork Soup with Bean Curd

แกงจดืเตา้หูห้มสูบั

Main dish

Gaeng Ped Phed Yang

Duck breast in rich red curry, coconut sauce, cherry tomatoes, and pineapple  
แกงเผ็ดเป็ดยา่ง

Stir-fried asparagus with shrimps

หน่อไมฝ้รั่งผดักุง้
Gai Phad Prig Khing

Grain-fed chicken tossed with red curry paste and long beans

ไกผ่ดัพรกิขงิ
Hoi Malaeng Puu Phad Cha

Fried mussel with chili and green peppercorn
หอยแมลงภูผ่ดัฉ่า

Steamed jasmine rice

ขา้วสวยหอมมะลิ

Dessert

Seasonal fresh fruits

ผลไมส้ด
Kluay Buad Chee

Poached banana in sweetened coconut milk

กลว้ยบวดชี

Coffee or tea

กาแฟหรอืชา

Thai Set Lunch IITHB 1,500 net / person


