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                                         Wedding Package 2020  
 
  
 

 International Cocktail Menu  Baht      910     net / Person  
 

 International Buffet Menu   Baht      1,100   net / Person  
  

 Chinese Set Menu (A1-A3)   Baht     10,500   net / Table   
 

 Chinese Set Menu (B1-B3)   Baht     13,000   net / Table  
 

 
 

Other Services  
  

No. Items Price 

1 Electone & Singer 
อเิลคโทนและนักรอ้ง 

6,900 Baht 

2 Trio 
เครือ่งดนตร ี3 ชิน้ 

9,900 Baht 

3 Singha Draft Beer 
เบยีรส์ดสงิห ์(30 ลติร) 

7 ,500 Baht/Barrel 

4 Heineken Draft Beer 
เบยีรส์ดไฮเนเกน้ (30 ลติร) 

8,500 Baht/Barrel 

5 LCD Projector 4,000 Baht 

6 Follow Light 2,500 Baht 

7 VDO Memory Shooting 6,000 Baht 

 
การช าระเงนิ :   

 มัดจ ำ 30% ลว่งหนำ้ และสว่นทีเ่หลอืช ำระกอ่นวนังำน 7 วนั 

 ช ำระเป็นเงนิสด  บัตรเครดติ หรอืแคชเชยีรเ์ชค็ในนำมบรษัิท แมจกิ เอ็นเตอรไ์พรส์ จ ำกัด 

 

   
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Wedding Complimentary 
Number of guests 

Complimentary 
200-299 300-499       500 UP 

1.Wedding Garlands / มำลัยส ำหรับคูบ่ำ่วสำว 1 คู ่    

2. Guest Signing Books / สมดุประสำทพร 2 เลม่ 4 เลม่ 6 เลม่ 

3. Wedding Model Cake & Vanilla Cake 

   โมเดลเคก้แตง่งำน และ เคก้วนลิำ 

10 ปอนด ์ 15 ปอนด ์ 20 ปอนด ์

4. Flower Stand on Stage / ดอกไมป้ระดับเวท ี 1 คู ่ 1 คู ่ 1 คู ่

5. Flower Corsage / ชอ่ดอกไมต้ดิหนำ้อก 4 ชอ่ 6 ชอ่ 8 ชอ่ 

6. Wedding Photo Backdrop / ฉำกถำ่ยรปูหนำ้งำน 

    Flower Stand / ดอกไมต้กแตง่ขำ้งฉำก 

Inkjet 

3.6 x 2.4 M. 

1 คู ่

Inkjet 

4.8 x 2.4 M. 

1 คู ่

Inkjet 

4.8 x 2.4 M. 

2 คู ่

 

7. Champagne / แชมเปญ 

 
1 ขวด 1 ขวด 1 ขวด 

8. Gift Voucher Dinner at Premprachakorn  

(บตัรรับประทำนอำหำรค ำ่ ณ หอ้งอำหำรเปรมประชำกร) 

สำมำรถใชส้ทิธิไ์ดต้ัง้แตว่ันทีล่กูคำ้ช ำระเงนิมดัจ ำ  

บตัรหมดอำยหุลังวันงำนฉลองมงคลสมรส 1 วันเทำ่นัน้  

4 ทำ่น 6 ทำ่น 8 ทำ่น 

9. One Night Complimentary Room for Bride & 

Groom inclusive of Breakfast on Wedding Day  

(หอ้งพักบำ่วสำว 1 คนืในวนัแตง่งำนพรอ้มอำหำรเชำ้ 2 

ทำ่น) 

Deluxe Suite Junior Suite Executive Suite 

10. One Night Complimentary Room with Breakfast   

(หอ้งพักส ำหรับญำต ิ1 หอ้ง 1 คนืพรอ้มอำหำรเชำ้ส ำหรับ 

2ทำ่น)  

Superior Superior Superior 

11. Refreshments for Bride & Groom 

(อำหำรวำ่งส ำหรับบำ่ว-สำวบนหอ้งพกั) 

1 ชดุ 1 ชดุ 1 ชดุ 

12. LCD Projector / เครือ่งฉำยแอลซดี ีในวันงำน - 1 เครือ่ง 2 เครือ่ง 

13. Follow Light -  - 1 ชดุ 

14. VDO Memory Shooting / 

 วดีโีอบนัทกึควำมทรงจ ำ 

- - 1 แผน่ 

15. Music on Wedding Day / ดนตรใีนวันงำน - - อเิลคโทน พรอ้ม

นักรอ้ง 1 คน 

16. Gift Voucher Box / กลอ่งรับของก ำนัล    

17. Back Drop / อกัษรตกแตง่เวท ี 1 ชดุ 1 ชดุ 1 ชดุ 

   
หมายเหตุ: รายการอภนินัทนาการขา้งตน้ ไมส่ามารถแลกเปลีย่นเป็นเงนิสด หรอืสิง่ของทดแทนอยา่งอืน่ได ้
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WEDDING PACKAGE  COCKTAIL MENU 
BAHT 910.-NET/ PERSON 

 

COLD CANAPĖ – คานาเป้ (เลอืกได ้6 รายการ) 

 Ham Canapé on Crispy Spelt Bread คำนำเป้แฮม ไขต่ม้, ไขกุ่ง้, ธัญพชื   

 Smoked Salmon on Rye Bread แซลมอนรมควนักบัขนมปังขำ้วไรย ์

 Smoked Mackerel, Cream Cheese and Tobiko ปลำอนิทรรีมควนักับครมีชสีไขกุ่ง้ 

 Country Ham with Asparagus on French Bread แฮมและหน่อไมฝ้ร่ังบนขนมปังฝร่ังเศส 

 Tuna Fish Mousse in Salty Éclair ทนู่ำมูสในเอแคลร ์

 Assortment of Finger Sandwiches ฟิงเกอรแ์ซนวชิรวม, แฮม, ชสี, ทนู่ำ และปอูัด 

 Spicy Grilled Pork Salad with Vegetables หมยูำ่งน ้ำตกจัดใสผั่กในแกว้ช็อต 

 Crispy Cup with Sweet Crispy Vermicelli หมีก่รอบในกระทงทอง 

 Crispy Golden Cup with Vegetables กระทงทองไสผั้ก 

 Crab Stick Salad on Crackers สลดัปอูัดจัดบนขนมปังกรอบ 

 Fresh Vietnamese Shrimp Spring Rolls ปอเป๊ียะสดเวยีดนำมกุง้สด 

 Taco with Mexican Sauce ทำโก ้พรอ้มซอสแม็กซกินั 

 Ground Turnip Paste Balls on Pineapple มำ้ฮอ่ 

 

WARM APPETIZER – อาหารวา่งทานเลน่ (เลอืกได ้6 รายการ) 

 Japanese Pizza พซิซำ่ญีปุ่่ น  

 Chicken Cream in Puff Pastry Cup ไกแ่ละเห็ดซอสครมี ในขนมปังกรอบอบชสี 

 Deep-Fried Vegetable Spring Rolls ปอเป๊ียะผัก 

 Deep-Fried Golden Parcel with Minced Shrimp ถงุทองไสกุ้ง้ 

 Magic Stick, Deep-Fried Shrimp Spring Rolls ปอเป๊ียะหลอดไสกุ้ง้ 

 Deep-Fried Breaded Pork with Misawa Sauce หมชูปุเกล็ดขนมปังทอดซอสมซิำวำ 

 Deep-Fried Chicken Wings with Korean Sauce ปีกไกท่อดซอสเกำหล ี

 Grilled Pork Neck and Sticky Rice with Chili Dip คอหมยูำ่ง ขำ้วเหนยีว น ้ำจิม้แจว่ 

 Breaded E-san Sausage ไสก้รอกอสีำนชบุเกล็ดขนมปังทอด 

 Deep-Fried Sweet Corn Patties ทอดมันขำ้วโพด 

 Deep-Fried Bean Curd Skin with Seafood ฟองเตำ้หูท้ะเลทอด 

 Pork Gyoza เกี๊ยวซำ่หม ู

 Pork Sui Mai ขนมจบีหมู 

 Breaded Fish Fingers with Tartar Sauce ปลำชบุขนมปังทอด พรอ้มซอสทำรท์ำร ์

 Garlic Bread ขนมปังกระเทยีม 

 Grilled Pork Balls with Sweet Chili Sauce ลกูชิน้หมป้ิูงรำดน ้ำจิม้เลศิรส 

 Deep-Fried Fish Cakes ทอดมันปลำ พรอ้มอำจำด 

 Deep-Fried Sausage Wrapped with Bacon ไสก้รอกคอกเทลพันเบคอนทอด 

 Steamed Sago Balls & Thai Crepe Peanut Filling สำค ูและขำ้วเกรยีบปำกหมอ้ 
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WEDDING PACKAGE  COCKTAIL MENU 

                                 BAHT 910.-NET/ PERSON 

      HOT DISHES – อาหารรอ้น (เลอืกได ้4 รายการ) 

 Quiches Lorrainie เบคอนและชสีพำยสไตลฝ์ร่ังเศส 

 Pork Satay หมสูะเตะ๊ 

 Chicken Satay ไกส่ะเต๊ะ 

 Grilled Skewered Fresh Milk Marinade of Pork หมหูมักนมสด 

 Seafood Vol au Vent พำยซฟีู้ดอบครมีชสี 

 Barbecued Sausages ไสก้รอกรวมบำรบ์คีวิ 

 Grilled Marinated Pork Neck with BBQ Sauce คอหมยูำ่งซอสบำรบ์คีวิแบบอเมรกินัยำ่ 

                    Chicken Teriyaki ไกย่่ำงเทอรยิำก ิ

 Mini Hawaiian Pizza พซิซำ่ฮำวำยเอีย้น 

 Quesadillas (Mexican Pizza) พซิซำ่แม็กซกินัไสไ้กเ่ห็ดครมีชสี 

 Shrimp Wonton with Shanghai Sauce เกี๊ยวกุง้พรอ้มซอสเซยีงไฮ ้

 Deep-Fried E-San Sausage ไสก้รอกอสีำนทรงเครือ่ง 

 Deep-Fried Golden Pouch ถงุทอง 

 

      HOT BAKERY ITEMS – ขนมอบจากเบเกอรี ่(เลอืกได ้4 รายการ) 

 Fresh Fruit Tartlets ทำรต์ผลไม ้

 Chicken Sausage Rolls ไสก้รอกไกหุ่ม้ดว้ยแป้งพัฟ 

 Spinach & Cheese Pie พำยผักโขมอบชสี 

 Chicken Curry Puff พัฟกระหรีไ่ก ่

 Chicken Sausage Rolls พัฟไสก้รอกไก ่

 Mini Cheese Tartlets ทำรต์ชสี 

 Mushroom Ragout Puff พัฟสตวูเ์ห็ดรวม 

 Chicken Ham and Cheese Puff พัฟแฮมไกแ่ละชสี 

 Chicken Pie พำยไก ่

 

      CARVING (included) – อาหารท าโชว ์(เลอืกได ้1 รายการ) 

 Roasted Fillet of Beef Wellington เนือ้สนัในอบแป้งพัฟแบบวลิลงิตนั ซอสไวนแ์ดง 

 Pork Knuckle ขำหมเูยอรมันทอดกรอบนุ่มใน     

 Roasted Honey Glazed Ham ขำแฮมอบน ้ำผึง้ ซอสเกรวีผ่สมน ้ำผึง้ 

 Roasted Capon with Herbs ไกต่อนอบสมนุไพรซอสเครือ่งเทศ 

 Baked Sea Bass with Salt Crust ปลำกระพงอบเกลอื ซอสซฟีู้ด 

 Roasted Beef Striploin เนือ้สันนอกอบ ซอสแจ่ว ขำ้วเหนียวทอด และขนมปังโรล 

 Roasted Pork Leg with Crackling ขำหมอูบหนังกรอบ พรอ้มซอสแจว่และมัสตำรด์ 
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WEDDING PACKAGE  COCKTAIL MENU 

                    BAHT 910.-NET/ PERSON 

 

DESSERTS – ของหวานหลากหลาย (เลอืกได ้3 รายการ) 

 Assorted Mousses ขนมมสูเลศิรส 

 Assorted Cakes ขนมเคก้หลำกหลำย 

 Assorted Thai Sweets ขนมไทยนำนำชนดิ 

 Assorted Seasonal Fresh Fruits ผลไมร้วมตำมฤดกูำล 

 Éclair เอแคลร ์

 Macaroon ขนมผงิสไตลฝ์ร่ังเศส 

 Assorted Jellies ขนมเยลลีห่ลำกหลำย 

 

DRY SNACK – ขนมขบเคีย้ว  

                  Bread Sticks ขนมปังขำไก ่

Potato Chips มันฝร่ัง 

Deep-Fried Peanuts ถั่วทอด 

 

BEVERAGE – เครือ่งดืม่ (รวมในแพ็คเกจ) 

 Soft Drinks น ้ำอดัลม โซดำ และน ้ำดืม่ 
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WEDDING PACKAGE – INTERNATIONAL BUFFET MENU  

BAHT 1,100.-NET/ PERSON 

 

SALAD – ประเภทสลดั (รวมในแพ็คเกจ) 

Assortment of Royal Project Lettuce - สลัดผักสดโครงกำรหลวงหลำกหลำย 

Sliced Cucumber, Tomatoes, Onions and Corn Kernel with Selection of Dressing Thousand Island, French 

and Italian Balsamic 

แตงกวำ มะเขอืเทศ หอมหัวใหญ ่และขำ้วโพด, พรกิยักษ์ 3 ส,ี แหว้กรอบ เสริฟ์พรอ้มน ้ำสลัดเธำซนัไอซแ์ลนด,์ เฟรนซ ์

และ อติำเลีย่นบำลซำมคิ 

 

COLD APPETIZERS - ประเภทอาหารวา่ง (เลอืกได ้4 รายการ) 

             Smoked Mackerel and Condiments  ปลำอนิทรรีมควนัพรอ้มเครือ่งเคยีง 

             Assorted Bologna Fresh Chili  โบโลญญำ่พรกิสดพรอ้มเครือ่งเคยีง 

             Seafood Cocktail in Pineapple  ซฟีู้ดคอกเทลจัดในสบัปะรด 

             Roasted Chicken with Rosemary and Pickles  ไกอ่บโรสแมรีพ่รอ้มผักดองรวม 

             Black Pepper Pork Loin with Spicy Tomato Salsa  หมสูนันอกและซอสมะเขอืเทศซลัซำ่ 

             Smoked Chicken Breast with Fresh Fruit Salad  อกไกร่มควนัพรอ้มผลไมส้ลดั 

             Crepe Roll with Salmon and Horseradish Cream  เครปฝร่ังเศสห่อปลำแซลมอนรมควนัพรอ้มเครือ่งเคยีง 

             Green Bean Tuna and Boiled Egg Salad  สลดัถั่วแขกใสท่นู่ำ, ไขต่ม้ และแอนโชวี ่

             Roasted Chicken Salad with Curry Powder and Mayo   สลดัอกไกอ่บพรกิ 3 ส ีสบัปะรดและลกูเกด 

             Assorted Japanese Sushi and Maki Rolls - 3 Kinds  ขำ้วปัน้ญีปุ่่ นสอดไส ้3 ชนดิ 

             Ham Salad with Corn Kernel  สลดัแฮมผสมขำ้วโพด, พรกิ 3 ส ีซอสมำยองเนส 

             Cabbage Salad with Pineapple, Apple and Shredded Carrot สลัดกระหล ่ำปล,ี สบัปะรด, แอปเป้ิล, และแครอท 

 

THAI SALAD – ประเภทย าและทอด (เลอืกได ้3 รายการ) 

             Spicy Seafood Salad with Mint Leaves  พลำ่ทะเลหลวง 

             Spicy Deep-Fried Fish Salad with Mint Leaves  พลำ่ปลำทอด 

             Spicy Grilled Chicken with Chili Paste Salad  พลำ่ไกย่่ำง 

             Spicy Grilled Pork Salad with Chaplu Leaves  พลำ่หมยูำ่งใบชะพล ู

             Spicy Cuttlefish Salad  พลำ่ปลำหมกึรสจัด 

             Spicy Minced Pork Salad  ลำบหมู 

             Spicy Minced Fish Patties with Lime and Chili Salad    ลำบปลำทอด พรอ้มเครือ่งปรุง 

             Spicy Fried Eggs Salad with Crispy Bacon  ย ำไขด่ำวกับเบคอนกรอบ 

             Spicy Northern Pork Sausage Salad  ย ำหมยูอรสเด็ด 

             Spicy Chicken Sausage Salad  ย ำไสก้รอกไก ่ใสห่อมใหญ่, มะเขอืเทศ และตน้หอม 

             Deep-Fried Marinated Stuffed Pork Sausage  กำระเวกสอดส ีพรอ้มซอสพรกิ 

             Deep-Fried Stuffed Bean Curd with Minced Pork  มังกำรคำบแกว้ พรอ้มซอสพรกิ 

             Deep-Fried Corn Kernels Patties  ทอดมันขำ้วโพด พรอ้มซอสบ๊วยกอ 

             Deep-Fried Vegetables Spring Rolls  ปอเป๊ียะผักทอด พรอ้มซอสบ๊วยกอ 

             Deep-Fried Seafood Tofu with Chili Sauce  เตำ้หูท้ะเลทอด พรอ้มซอสพรกิ 
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WEDDING PACKAGE – INTERNATIONAL BUFFET MENU  

BAHT 1,100.-NET/ PERSON 

 

CREAM SOUP – ประเภทซุปครมี (เลอืกได ้1 รายการ) 

            Broccoli Cream Soup      ซปุครมีบล็อคโคลี ่และขนมปังกรอบ 

            Wild Mushroom Cream Soup      ซปุครมีเห็ด และขนมปังกรอบ 

            Leek & Potatoes Cream Soup      ซปุครมีมนัฝรั่งกบักบัตน้กระเทยีม และขนมปังกรอบ 

            Roasted Butternut Pumpkin Cream Soup      ซปุครมีฟักทอง และขนมปังกรอบ 

            Cream Corn Chowder with Garlic Croutons      ครมีซปุขำ้วโพด และขนมปังกระเทยีม 

            Cream Split Green Pea Soup      ซปุครมีถั่วลนัเตำ, ไสก้รอก และขนมปังกรอบ 

 

          ASIAN SOUP & CURRIES – ประเภทแกงจดืและแกงตา่งๆ (เลอืกได ้1 รายการ) 

            Pork Spare Ribs Clear Soup with Bitter Gourd      แกงจดืมะระซีโ่ครงหมอูอ่น 

            Double Boiled Pork with Pineapple and Tomatoes            แกงจดืหมใูสส่บัปะรด, หอมใหญ ่และมะเขอืเทศ 

            Soft Bean Curd Soup with Minced Pork and Seaweed       แกงจดืเตำ้หูห้มูสบัสำหร่ำยทะเล 

            Spicy and Herbal Pork Spare Ribs Soup      ตม้โคลง้ซีโ่ครงหม ู

            Spicy & Sour Seafood Soup with Lemongrass      ตม้ย ำทะเล 

            Spicy & Sour Soup with Free-Range Chicken      ตม้แซบ่ไกบ่ำ้น 

            Green Curry with Fish Dumplings      แกงเขยีวหวำนลกูชิน้ปลำกรำย 

            Green Curry with Chicken      แกงเขยีวหวำนไก ่

            Red Curry with Grilled Pork      แกงเผ็ดหมยูำ่ง 

            Massaman Chicken Curry      แกงมัสมั่นไก ่

 

HOT DISH WESTERN SPECIALTIES – ประเภทอาหารตะวนัตก จานหลกั (เลอืกได ้3 รายการ) 

            Coq au Vin      ไกตุ่น๋ไวนแ์ดง พรอ้มเครือ่งเคยีง 

            Roasted Chicken with BBQ Sauce      ไกย่ำ่งซอสบำรบ์คีวิ 

            Grilled Chicken with Green Pepper Sauce      อกไกย่ำ่งซอสพรกิไทยออ่น 

            Grilled Chicken with Teriyaki Sauce      ไกย่ำ่งซอสเทอรยิำก ิ

            Pan-Fried Chicken Piccata with Mushroom Cream Sauce   อกไกช่บุชสีและไขท่อดซอสครมีเห็ด 

            Roasted Duck with Orange Sauce and Fresh Fruit            เป็ดอบซอสสม้แตง่ดว้ยผลไมส้ด 

            Roasted Pork Loin with Calvados Sauce and Apple           หมสูนันอกอบซอสคำลวำดอสและแอปเป้ิล 

            Grilled Pork Escalope with Dijon Mustard Cream Sauce     หมสูนัเอสแคลลอปย่ำง ซอสครมีมัสตำรด์ 

            Crispy Pork Knuckle with Sautéed Cabbage and Gravy      ขำหมเูยอรมันหนังกรอบกับกะหล ำ่ปลดีอง 

            Pan-Fried Fish Fillet with Lime and Brown Butter Sauce    ปลำรำดซอสมะนำวและเนยกับถั่วอลัมอนด ์

            Deep-Fried Breaded Fish with Tartar Sauce      ปลำชบุเกล็ดขนมปังทอดพรอ้มซอสทำรท์ำร์ 

            Pan-Fried Fish Fillet with Pesto and Virgin Suaces            ปลำทอดซอสเพสโตแ้ละซอสเวอรจ์ิน้ 

            Beef Stewed in Red Wine Sauce      เนือ้ตุน๋ซอสไวน์แดง พรอ้มเครือ่งปรุงตำ่งๆ 

            Roasted Beef Tenderloin with Pepper Corn Sauce            เนือ้สนัในอบซอสพรกิไทยออ่นใสไ่วนแ์ดง 

            "Pork Emince" Sautéed Sliced Pork Fillet in Mushroom Sauce  หมสูนัในผัดซอสครมีเห็ด 

            Seafood Risotto      ซฟีู้ดขำ้วรซิ๊อตโต ้เห็ดป่ำ ซอสไวนข์ำวครมีอบชสี 

            Seafood Lasagna      ซฟีู้ดและผักโขมลำซำญญ่ำอบชสีและครมี 
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WEDDING PACKAGE – INTERNATIONAL BUFFET MENU  

BAHT 1,100.-NET/ PERSON 
 

          VEGETABLE, RICE OR PASTA – ประเภทผดัผกั ขา้วผดั หรอืพาสตา้ (เลอืกได ้1 รายการ) 

            Grilled Mediterranean Vegetables  ผักยำ่งสมนุไพรแบบเมดเิตอรเ์รเนยีน 

            Grilled New Potatoes      มันฝร่ังยำ่งเนยและเครอืงเทศ 

            Mashed Potato with Garlic      มันบดใสเ่นย, นม และกระเทยีมบด 

            Sautéed Spinach and Corn Kernels in Cream      ผักโขมและเมล็ดขำ้วโพดใสค่รมีและชสี 

            Penne Pasta Gratin with Ham and Cheese      เพนเน่พำสตำ้กบัแฮมอบชสี 

            Stir-Fried Spaghetti with Garlic, Chili and Basil      สปำเก็ตตีผั้ดขีเ้มำ 

            Fried Rice with Crabmeat      ขำ้วผัดป ู

            Steamed Jasmine Rice      ขำ้วหอมมะล ิ

 

ASEAN FRIED – ประเภทผดัตา่งๆ (เลอืกได ้1 รายการ) 

            Stir-Fried Pork with Oyster Sauce      หมผัูดน ้ำมันหอย 

            Crispy Chicken with Herbs and Tangy Sauce      ไกห่มักเครือ่งเทศทอดกรอบ 

            Stir-Fried Shrimp Balls and Lettuce in Brown Sauce         ลกูชิน้กุง้, ผักกำดขำว และเห็ดหอมน ้ำแดง 

            Fried Chicken with Cashew Nuts and Dried Chili      ไกผั่ดเม็ดมะมว่งหมิพำนต ์

            Stir-Fried Pork with Cracked Black Pepper Sauce      หมผัูดพรกิไทยด ำ 

            Stir-Fried Crispy Chicken with Sweet & Sour Sauce          ไกก่รอบผัดเปรีย้วหวำน 

               Deep-Fried Marinated Chicken with Tamarind Sauce             ไกท่อดซอสมะขำม, พรกิขีห้นูแหง้ทอดและหอมเจยีว 

            Stir-Fried Chicken with Sesame Sauce      ไกผั่ดน ้ำมันงำ 

            Stir-Fried Chicken with Black Pepper      ไกผั่ดพรกิไทยด ำ 

            Stir-Fried Pork with Fresh Ginger      หมผัูดขงิ 

            Sautéed Crispy Pork and Long Beans in Red Curry Paste  หมกูรอบผัดพรกิขงิ 

            Deep-Fried Squid with Salted Egg Yolk      ปลำหมกึทอดผัดไขเ่ค็ม 

            Roasted Chicken with Vegetables Tips      ไกอ่บยอดผัก 

            Stir-Fried Fish Fillets Topped with Chili Sauce      ปลำรำดพรกิ 

            Stir-Fried Fish with Sweet & Sour Sauce and Vegetables  ปลำผัดเปรีย้วหวำน 

            Deep-Fried Fish Fillets with Three Flavors Sauce      ปลำสำมรส 

            Stir-Fried Seafood with Chili, Peppercorn and Hot Basil    ซฟีู้ดผัดฉ่ำ 

            Stir-Fried Shrimps with Chili Paste      กุง้ผัดน ้ำพรกิเผำ 

            Wok-Fried Spicy Pork or Chicken with Thai Herbs         ผัดฉ่ำ หมู หรอื ไก ่

            Wok-Fried Sliced Pork or Chicken with Chili and Hot Basil ผัดกะเพรำ หมู หรอื ไก ่ 

            Stir-Fried Sliced Beef with Green Peppercorn Sauce         เนือ้ผัดพรกิไทยออ่น 

            Sautéed Cauliflower and Squids      ผัดดอกกะหล ำ่และปลำหมกึ 

            Stir-Fried Baby Corn, Mushroom and Shrimps      ผัดยอดขำ้วโพด, เห็ดฟำง, ตน้หอมและกุง้ 

            Sautéed Baby Kale and Crispy Pork      ผัดแขนงคะนำ้หมกูรอบ 

            Fried Shrimp Balls with Chili Paste      ลกูชิน้กุง้ผัดน ้ำพรกิเผำ 

            Stir-Fried Squid with Curry Powder      ปลำหมกึผัดผงกระหรี ่

            Four Kinds of Vegetables Topped with Crab Roe Sauce    ผัดผักสีส่หำยรำดมันป ู
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WEDDING PACKAGE – INTERNATIONAL BUFFET MENU  

BAHT 1,100.-NET/ PERSON 
 

 

          DESSERT – ประเภทของหวาน (รวมในแพ็คเกจ) 

             Assorted Mini Pastries ขนมพำยแบบฝร่ังเศส 

             Assortment of French Pastries ขนมเคก้หลำกหลำย 

             Assorted Thai Dessert ขนมไทยนำนำชนดิ 

             Tropical Fresh Fruits ผลไมร้วมตำมฤดกูำล 

             Caramel Custard คสัตำรด์คำรำเมล 

             Bread and Butter ขนมปังนำนำชนดิและเนยสด 

             Ice-Cream with Condiment ไอศครมี พรอ้มเครือ่งเคยีง 

 

BEVERAGE – เครือ่งดืม่ (รวมในแพ็คเกจ) 

             Soft Drinks น ้ำอดัลม โซดำ และน ้ำดืม่ 

             Coffee or Tea กำแฟ หรอื ชำ 
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        WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU A-1 

BAHT  10,500.-NET/TABLE/10 PERSONS 

 

ไก่แช่เหลา้, แมงกะพรุนน ้ ามนังา, กระเพาะปลาผดัแหง้ 

Chicken in Chinese Rice Wine,  

Marinated Jelly Fish with Chili and Sesame Oil,  

Wok-Tossed Fish Maw, Crabmeat, Beansprout and Scramble Egg 

 

หูฉลามน ้ าแดง 

Braised Shark Fin with Black Mushroom in Brown Soup 

 

เป็ดยา่งฮ่องกง 

Barbecued Roasted Duck 

 

กุง้แกว้เจียระไนผดัเมด็สนกบับลอ็คโคล่ี 

Wok-Fried Crystal Prawns with Pine Nuts and Broccoli 

 

บ็อคฉ่อยเห็ดหอมน ้ ามนัหอย 

Wok-Fried Bok Choy Topped with Black Mushroom and Oyster Sauce 

 

ปลากะพงน่ึงซีอ๊ิว 

Steamed Sea Bass with Spring Onion and Coriander in Soya Sauce  

  

ขา้วผดักนุเชียง 

Chinese Sausage Fried Rice with Iceberg Lettuce 

 

โอวหน่ีแปะก๊วย 

Sweetened Mashed Taro with Gingko Nuts and Custard Sauce 
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WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU A-2 

BAHT  10,500.-NET/TABLE/10 PERSONS 

 

ไก่แช่เหลา้, ขนมจีบหยกไสห้ม,ู ขนมผกักาดราดซอสเอก็ซ์โอ 

Chicken in Chinese Rice Wine,  

Steamed Jade Pork Dumplings 

Fried Turnip Cake with XO Sauce 

 

ซุปสามเซียนน ้ าแดง 

Braised Shredded Sea Cucumber, Fresh Fish Maw, Sea Whelks, Black Mushroom in Brown Sauce 

 

เป็ดกีตา้ร์หนงักรอบ 

Barbecued Duck in Guitar Shape 

 

อนัดามนัพริกไทยด าโหระพา 

Sautéed Assorted Seafood with Broccoli, Basil Leaves and Black Pepper Sauce 

 

ผกัไต้หวนัราดกงัป๋วย 

Wok-Tossed Taiwanese Vegetable with Conpoy Sauce 

 

ปลากะพงนึง่มะนาว 

Steamed Whole Sea Bass in Spicy Lime Sauce 

 

บะหม่ีฮกเก้ียน 

Stir-Fried Egg Noodles "Fu-Kien" Style 

 

สาคูแคนตาลูป 

Chilled Sago with Cantaloupe Melon 
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WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU A-3 

               BAHT  10,500.-NET/TABLE/10 PERSONS 

 

กระเพาะปลาผดัแหง้, แมงกะพรุนน ้ ามนังา, ขนมจีบกุง้ 

Wok-Tossed Fish Maw with Crabmeat, Beansprout and Scramble Egg,  

Marinated Jelly Fish Scented with Chili and Sesame Oil,  

Steamed Shrimps Dumplings 

 

ซุปกระเพาะปลา เน้ือปู ไก่เสน้น ้ าแดง 

Fish Maw Soup with Black Mushroom, Crabmeat, Shredded Chicken in Brown Sauce 

 

ไก่ทะเลทราย 

Deep-Fried Skin Chicken 

 

หน่อไมท้ะเลและขาห่านน ้ าแดง 

Braised Sea Asparagus, Goose Webs, Black Mushroom and Iceberg Lettuce in Brown Sauce 

 

ผกัส่ีสหายน ้ ามนัหอย 

Four Kinds of Braised Vegetables in Oyster Sauce 

 

ปลาทบัทิมทอดราดสามรส 

Deep-Fried Whole Ruby Fish Topped with Three Flavors Sauce 

 

บะหม่ีฮ่องกงผดัซอสเอก็ซ์โอ 

Stir-Fried Hong Kong Noodle with Barbecued Pork, Squid and XO Chili Sauce 

 

เผือกบดสองสหาย 

Mashed Taro with Gingko Nuts and Red Beans 
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WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU B-1 

               BAHT  13,000.-NET/TABLE/10 PERSONS 
 

 

กระเพาะปลาผดัแหง้, แมงกะพรุนวาซาบิ, ปลาหมึกเหลา้แดง 

Wok-Tossed Fish Maw, Crabmeat, Beansprout and Scramble Egg 

Marinated Jelly Fish Salad with Wasabi-Sesame Dressing 

Deep-Fried Squid with Chinese Red Wine Sauce 

 

ซุปหูฉลามเน้ือปูไขข่าว 

Shark Fin Soup with Crabmeat, Black Mushroom and Egg White 

 

หมูหนั 

Barbecued Suckling Pig in Guangdong Style 

 

กุง้แม่น ้ าผดัพริกแหง้ราดซอสเสฉวน 

Wok-Fried River Prawns with Dried Chili and Szechuan Sauce 

 

บ็อคฉ่อยเห็ดเขม็ทองน ้ ามนัหอย 

Wok-Fried Bok Choy Topped with Enoki Mushroom and Oyster Sauce 

 

ปลากะพงน่ึงซีอ๊ิว 

Steamed Whole Sea Bass with Spring Onion and Coriander in Soya Sauce 

 

ขา้วผดัหอยเชลลเ์อก็ซ์โอไข่ขาว 

Sea Scallops Fried Rice with Egg White and XO Sauce 

 

เตา้ฮวยเยน็ฟรุ๊ตสลดั 

Chilled Tofu with Mixed Fruit Salad 
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WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU B-2 

               BAHT  13,000.-NET/TABLE/10 PERSONS 
 

 

หูหมูแกว้, ไข่เยีย่วมา้ขิงดอง, ขนมจีบกุง้ 

Cold Marinated Crystal Pork Ears, Cold Century Egg with Pickled Ginger 

Steamed Shrimp Dumplings 

 

หูฉลามสามแซ่ 

Shark Fin Soup with Shredded Fish Maw, Chicken, Sea Whelks  

and Black Mushroom in Brown Sauce 

 

หมูหนัฮ่องกง 

Barbecued Suckling Pig in Hong Kong Style 

 

หอยมุกปลิงทะเลเจ๋ียนน ้ าแดง 

Pan-Fried Pacific Clams with Sea Cucumber and Bok Choy in Brown Sauce 

 

บลอ็คโคล่ีราดมนัปู 

Wok-Fried Broccoli with Crabmeat and Crab Roe 

 

ปลาเก๋าด าทอดซอสมะขาม 

Deep-Fried Whole Black Grouper Fish with Tamarind Sauce 

 

บะหม่ีฮ่องกงผดัซอสเอก็ซ์โอ 

Stir-Fried Hong Kong Noodle with Barbecued Pork, Squid and XO Sauce 

 

สาคูแคนตาลูป 

Chilled Sago with Cantaloupe Melon 
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WEDDING PACKAGE / CHINESE SET MENU B-3 

               BAHT  13,000.-NET/TABLE/10 PERSONS 
 

 

ออร์เดิร์ฟรูปหวัใจ 

Cold Hors D’oeuvres Selection 

 

ซุปกระเพาะปลาสดไก่ด าน ้ าใส 

Double-Boiled Superior Fresh Fish Maw and Black Chicken in Premium Soup 

 

เป็ดกีตา้ร์หนงักรอบ 

Barbecued Duck in Guitar Shape 

 

เป๋าฮ้ือเห็ดหอมน ้ าแดง 

Braised Abalone, Black Mushroom and Iceberg Lettuce in Brown Sauce 

 

ผกัหางหงส์เห็ดสดราดกงัป๋วย 

Sautéed Chinese Lettuce with Straw Mushroom and Conpoy Sauce 

 

ปลาเก๋าด าทอดสามรส 

Deep-Fried Whole Black Grouper Fish Topped with Three Flavors Sauce 

 

บะหม่ีอีฟผูดัแหง้เน้ือปู 

Wok-Fried E-Fu Noodle with Crabmeat 

 

วุน้มะพร้าวรวมมิตร 

Chilled Coconut Jelly with Assorted Nuts in Syrup 

 


