
 
 
 
 
 
 
 
 

STANDARD COCKTAIL  950 net/pax 

@ MANDARIN HOTEL 

MENU/OPTION 

 

1 Food Stall + 2 Asian Cold D'ovure + 2 Europe Cold D'ovure  + 2 Hot Asian Snack + 2 Hot Western Snack + 6 

Canapes + Assorted Fruits + Assorted Thai Dessert + Assorted Bakery + Coffee &Tea + Soft Drink 

 

STANDARD COCKTAIL 1,050 net/pax 

@ MANDARIN HOTEL 

MENU/ OPTION 

 

1 Food Stall + 4 Asian ColdHors D'ovure + 3 Europe Cold D'ovure  + 4 Hot Asian Snack + 3 Hot western Snack + 
6Canapes + Assorted Fruits + Assorted Thai Dessert + Assorted Bakery + Coffee& Tea + Soft Drink 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

FOOD STALL   

¨ 1 ข้าวมนัไก่ไหหล า Hainan's Chicken Rice  

¨ 2 ข้าวหน้าไก่ราชวงศ์ Braised Chicken Rice  

¨ 3 ข้าวหน้าหมูแดงสีฟ้า Seefah Roasted Pork on Rice 

¨ 4 ข้าวหน้าเป็ดย่างสีฟ้า Seefah Roasted Duck on Rice  

¨ 5 บะหมีร่าชวงศ์ Assorted Fish Ball Noodle 

¨ 6 ก๋วยเตีย๋วต้มย าสูตรมะนาว Spicy Lime Flavor Noodle Soup with Minced Pork 

¨ 7 ก๋วยเตีย๋วสุโขทยั Sukothai Noodle  

¨ 8 เกีย่วน า้หมูแดง Pork Won Ton with Roasted Pork Soup  

¨ 9 เยน็ตาโฟ Yen Ta Fo  

¨ 10 ขนมจนี (น า้ยา /  แกงต่าง ๆ) Assorted Thai Traditional Noodle  

 11 ซุ้มซีซ่าร์ สลดั  Ceasar Salad   

 12 ซุ้มแฮมอบน า้ผึง่ Roasted Honey Ham  

 13 ซุ้มหมูสันในอบซอสพริกไทยอ่อน  Rosted Pork with Papper Sauce  

 14  ซุ้มหมูสันในอบซอสเห็ด Rosted Pork with Mushroom  

 15  ซุ้มเน้ืออบซอสไวน์แดง  Rosted Beef with Red Wine S 

 16   ซุ้มปลาแซลม่อนอบเคร่ืองเทศ  Baked Salmon with Herbs  

 17 ซุ้มเพนเน่ พาสต้า  Penne Station  

    

ASIAN COLD HOUR D'OEUVRES 

¨ 1 ข้าวตงัหน้าตั้ง Crispy Rice Cracker with Minced Pork 

¨ 2 หมีก่รอบกระทงทอง  Crispy Rice Noodle in Crispy Cup  

 3 กุ้งพล่า  Spicy Prawn Thai Salad  

¨ 4 ข้าวเกรียบปากหม้อ  Thai Soft Rice Cracker  

¨ 5 สาคูไส้หมู  Stuffed Sago Minced Pork  

 6 ป้ันสิบไส้ปลา  Dumpling with mixed fish  

¨ 7 ส้มต าผลไม้  Spicy Fruit Som Tum 

¨ 8 ปอเปียะสดกุ้ง Fresh Shrimp Spring Rolled  

¨ 9 หมูแดงมะนาว  Chilled Roasted Pork with Spicy Lime Sauce  

¨ 10 ย าปลาดุกฟู Spicy Cat – Fish Yum 



 
 
 
 
 
 
 
 

¨ 11 ย าคอหมูย่าง Grilled Pork Yum 

¨ 12 ย าเห็ดสามอย่าง Three Mushroom Yum 

¨ 13 ย าเน้ือย่าง Spicy Beef Yum 

¨ 14 ย าปลาหมกึกรอบ Crispy Calamari Yum 

¨ 15 ย าวุ้นเส้นกุ้งสด Spicy Vermicelli Yum with Shrimp 

¨ 16 ย าถั่วพลูกุ้งสด Spicy Winged Bean Yum with Shrimp 

¨ 18 กุ้งเยน็ซอสซีฟู๊ด Chilled Shrimp with Spicy Thai Sauce  

¨ 19 ลาบเป็ดย่าง Spicy Roasted Duck Larb 

¨ 20 ลาบหมูน า้ตก Spicy Pork Larb 

    
WESTERN COLD HOUR D'OEUVRES 

¨ 1 พาร์มาร์แฮมกบัเมลล่อน Parma Ham with Mellon  

¨ 2 เฟต้าชีสกบัแตงโม Feta Cheese with Water Mellon  

¨ 3 ครูดเิต้ผกั Vegetable Crudités  

¨ 4 แซลม่อนทาร์ท่าร์ Salmon Tartar  

¨ 5 ทูน่าทาร์ท่าร์ Tuna Tartar 

¨ 6 ปลาทูน่าย่างซอสวาซาบ ิ Grilled Miso Tuna with Wasabi Mayo  

¨ 7 มะเขือเทศมอสซาเรลล่า Tomato Mozzarella  

¨ 8 แซลม่อนกบัซอสดลิและมสัตาร์ด Gravalax Salmon with Dill Mustard 

¨ 9 แฮมเยน็ซอสสัปปะรด Chilled Ham with Pine Apple Sauce 

¨ 10 คอกเทลกุ้ง  Shrimp Cocktail 

¨ 11 สลดัทูน่าในถ้วยแตงกวา Tuna Salad with Cucumber Cup 

¨ 12 แฮมอติตาเลีย่นและชีส  Salami and Cheese  

¨ 13 แฮมห่อหน่อไม้ฝร่ัง ซอสโยเกร์ิต Cold Ham and Asparagus with Yoghurt Mixed  

 14 มะเขือเทศ ซัลซ่า   Tomato Salsa  

 15 อะโวคาโด้ ซัลซ่า Avocado Salsa  

 16 มะม่วงและข้าวโพดซัลซ่า Mango and Corn Salsa  

 17 แซลม่อนรมควนั  Smoke Salmon 

 



 
 
 
 
 
 
 
 

HOT ASIAN SNACK 

¨ 1 ขนมปังหน้าหมู Deep Fried Bread with Minced Pork Topping  

¨ 2 ทอดมนัปลากราย Deep Fried Fish Cake 

¨ 3 ไก่ห่อใบเตย Deep Fried Marinated Chicken Wrapped in Pandan Leaves 

¨ 4 ไก่สะเต๊ะ Chicken Satay 

¨ 5 ไก่ทอดพริกเกลือ Fried Chicken with Dry Chilli and Salt 

¨ 6 ขนมจบีนึ่ง  Steamed Dim Sum 

¨ 7 ขนมจบีทอด Deep Fried Dim Sum 

¨ 8 ไก่ทอดงาด า Deep Fried Chicken with Sesame Seed 

¨ 9 ปอเป๊ียะทอด Deep friend Spring Roll 

¨ 10 ขนมปังหน้ากุ้ง Thai Shrimp Brochette 

¨ 11 เน้ือย่างซอสแจ่ว Grilled Beef with Spicy Thai Sauce 

 12  ทอดมนักุ้ง Deep Fried Shrimp Cake  

    

HOT EUROPEAN SNACK 

¨ 1 เห็ดเออริงจชุิบแป้งขนมปังทอด Eringi Fritter  

¨ 2 เบค่อนห่อใส้กรอกทอด Fried Bacon Wrapped Sausage 

¨ 3 ไส้กรอกหมูย่าง Grilled Pork Sausage 

¨ 4 ปีกไก่ทอด Buffalo Wings 

¨ 5 พซิซ่าเห็ด Mushroom Pizza  

¨ 6 พซิซ่ามะเขือเทศและชีส Tomato Cheese Pizza 

¨ 7 มทีบอล ซอสมะเขือเทศ  Meatball Tomato Sauce 

¨ 8 ปลาทอดขนมปังบ่นซอสทาร์ท่าร์ Fish and Chip with Tartar Sauce 

 9 พซิซ่าโคน  Pizza Cone  

 

CANAPES 

¨ 1 แพนเค้กไข่มายองเนส Chicken Mayonaise Pancake 

¨ 2 แพนเค้กปูอดัมายองเนส Crab Stick Mayonaise Pancake 

¨ 3 แพนเค้กครีมชีส Cream Cheese Pancake 

¨ 4 แพนเค้กเห็ดสับชีส Minced Mushroom with Cream Cheese Pancake 



 
 
 
 
 
 
 
 

¨ 5 แพนเค้กแฮม Ham Pancake 

¨ 6 แพนเค้กไก่อบ Roasted Chicken Pancake 

¨ 7 แพนเค้กปลาทูน่ามายองเนส Tuna Mayonaise Pancake 

¨ 8 แพนเค้กไข่กุ้งมายองเนส Tobiko Mayonaise Pancake 

¨ 9 แพนเค้กตบับด Liver Pate Pancake 

¨ 10 แพนเค้กไข่นกกระทา Quail Egg Pancake 

¨ 11 แพนเค้กกุ้งมายองเนส Shrimp Mayonaise Pancake 

¨ 12 ขนมปังหน้ากุ้ง Deep Fried Bread with Shrimp 

¨ 13 ขนมปังหน้าแชลมอน Deep Fried Bread with Salmon 

¨ 14 ขนมปังหน้าแฮมอบสับปะรด Deep Fried Bread with Ham&Pineapple 

¨ 15 ขนมปังหน้าชีสมะเขือเทศ Deep Fried Bread with Cheese&Tomato 

¨ 16 ขนมปังหน้าปูอดั Deep Fried Bread with Crab Stick 

¨ 17 ขนมปังหน้าหมูย่าง Deep Fried Bread with Grilled Pork 

¨ 18 ขนมปังหน้าหมูแดง Deep Fried Bread with Roasted Pork 

¨ 19 ขนมปังหน้าหมูสะเต๊ะ Deep Fried Bread with Pork Satay 

¨ 20 ขนมปังหน้าไส้กรอก Deep Fried Bread with Sausage 

¨ 21 ขนมปังหน้าซาลาม+ีมะกอก Deep Fried Bread with Salami and Olive 

¨ 22 ขนมปังแฮมซอสแอปเปิล Deep Fried Bread with Ham and Apple Sauce 

¨ 23 ขนมปังหน้ามะเขือม่วงอบชีส Deep Fried Bread with Eggplant and Cheese 

¨ 24 ขนมปังหน้าชีส Deep Fried Bread with Cheese 

¨ 25 มนัคอแกท็ท์ใส่แชลมอน Salmon Croquette 

¨ 26 มนัคอแกท็ท์ใส่ทูน่า Tuna Croquette 

¨ 27 มนัคอแกท็ท์ใส่เห็ด Mushroom Croquette 

¨ 28 มนัคอแกท็ท์ใส่กุ้ง Shrimp Croquette 

¨ 29 มนัคอแกท็ท์ปูอดั Crab Stick Croquette 

¨ 30 แครกเกอร์ครีมชีส Cream Cheese Cracker 

¨ 31 แครกเกอร์ตบับด Liver Pate Cracker 

¨ 32 แครกเกอร์ปลาทูน่าบด Tuna Cracker 

¨ 33 แครกเกอร์ไก่บด Minced Chicken Cracker 

¨ 34 วูลเลอวองผกัโขม Spinach Vol-au-vent 



 
 
 
 
 
 
 
 

¨ 35 วูลเลอวองไก่ Chicken  Vol-au-vent 

¨ 36 วูลเลอวองทูน่า Tuna  Vol-au-vent 

¨ 37 วูลเลอวองไข่ Egg  Vol-au-vent 

¨ 38 วูลเลอวองแฮม Ham  Vol-au-vent  

¨ 39 วูลเลอวองแชลมอน Salmon  Vol-au-vent 

¨ 40 วูลเลอวองปูอดั Crab Stick  Vol-au-vent 

¨ 41 วูลเลอวองมะเขือเทศอบชีส Eggplant with Cheese  Vol-au-vent 

 
 

ASSORTED FRUITS  

        

ASSORTED THAI DESSERT 

        

ASSORTED BAKERY 

        

COFFEE & TEA 

        

SOFT DRINK 

        

 


