
 

 

 

  

              

 

Cocktail Menu A 
THB 850.- net per person 

 

Cold Canapés 
(Choose seven  / เลอืก 7 รายการ) 

 Chicken Liver Parfait with Green Peppercorn 
ตับไกบ่ดกับพรกิไทสด 

 Salami with Pearl Onion                                                
ซาลามกีับหอมดอง 

 Devilled Ham on Toast                                      
แฮมบดกับขนมปัง 

 Roasted Beef with Gherkins                                    
เนือ้อบกับแตงกวาดอง 

 Chicken Ham with Grape and Spring Onion                 
แฮมไกก่ับองุ่น 

 Tortilla Wrapped with Garbanzo Bean Puree                       
ถั่วบดหอ่แป้งเม็กซกิัน 

 Herb Cream Cheese Filled in Profiteroles                   
เอแคลรไ์สค้รมีชสี 

 Cold Steamed Shrimp with Melon Balls                       
กุง้ตม้กับแคนตาลปู 

 Roasted Vegetables with Sesame                           
ผักยา่งกับงา 

 Assorted Nori Maki                                                      
ขา้วหอ่สาหรา่ยรวม 

 

Hot Savories 
(Choose four / เลอืก 4 รายการ) 

 Mini Beef Burger with Salsa เบอรเ์กอรเ์นือ้กับ             
ซาลซา่ซอส 

 Vegetable Quiche                                                   
ทารต์ผักรวม 

 Cocktail Sausage in BBQ Sauce                               
ไสก้รอกคอ๊กเทลกับซอสบารบ์คีวิ 

 Pizza with Four Toppings                                                 
มนิพิซิซา่ 

 Maize-Sesame Crusted Fish Fingers                     
เนือ้ปลาห่ันแทง่ชบุแป้งทอด 

 Pasta with Spicy Tomato Sauce                           
พาสตา้กับซอสมะเขอืเทศ 

 Banana Wrapped in Bacon - เบคอนพันกลว้ยทอด 
 

Oriental Savouries 
(Choose four / เลอืก 4 รายการ) 

 Chicken Satay with Peanut Sauce                      
สะเตะ๊ไก ่

 Vegetable Pakora                                                        
ผักรวมชบุแป้งอนิเดยีทอด 

 Deep-fried Tofu filled with Pork and Dip                   
เตา้หูยั้ดไสห้มทูอดกับน ้าจิม้ 

 Deep-fried Wontons                                                 
เกี๊ยวทอดกรอบ 

 Mini Vegetable Spring Roll                                    
ปอเป๊ียะผัก 

 Stir-fried Noodles with BBQ pork                                
บะหมีผั่ดหมแูดง 

 Chicken Curry Puff                                      
กะหรีพ๊ั่ฟไสไ้ก ่

 Fried rice with Chinese Sausage                                  
ขา้วผัดกนุเชยีง 

 Fried minced Pork and Crabmeat Wrapped in Bean Curd - หอยจ๊อทอด 
 

From the Carving Board 
(Choose one / เลอืก 1 รายการ) 

 Glazed B.B.Q. Ham with Condiments                       
ขาหมแูฮมอบน ้าผึง้ 

 Roasted Stuffed Chicken with Condiments                     
ไกยั่ดไสอ้บเครือ่งเทศ 

 

Condiments and Relish            (Included - ไดท้กุรายการ) 

Crunchy Vegetable Sticks with Avocado Dip - ผักสดกับซอ๊สอโวคาโด 
Prawn Crackers - ขา้วเกรยีบกุง้ 
Assorted Salted Nuts - ถั่วอบ 

Rice Cracker with Minced Pork Dip - ขา้วตังหนา้ตัง้ 

 

Sweet Treat (Included - ไดท้กุรายการ) 

Mixed Fresh Fruit Platter - ผลไมร้วม 
Assorted French Pastries - ขนมหวานกับเคก้ 

Assorted Thai Dessert - ขนมไทยรวม 
Mini Chocolate Custard - คัสตารด์ชอ๊กโกแลต 

 
 

 
 



   

Cocktail Menu B 
THB 950.- net per person 

 
Cold Canapés 

(Choose seven  / เลอืก 7 รายการ) 
 Smoked Mackerel on Toast                                    

ปลาอนิทรยีร์มควันกับขนมปัง 
 Minced Thai Chicken Salad on Cucumber                   

ลาบไกใ่นแตงกวา 
 Baked Ricotta with Apricot Relish                              

ชสีอบกับแอปรคิอต 
 Roast Pork and Grapes                                                 

หมอูบกับองุ่น 

 Mini Savoury Shell with Tuna Mousseline                
ปลาทนู่ามสูในแป้งพาย 

 Roasted Cottage Cheese in Pita Pocket                        
ชสีกับแป้งปิตา้ 

 Air Dried Ham with Pickles                                  
แฮมกับผักดอง 

 Crab Surimi Salad                                                     
สลดัปอูัด 

 Smoked Salmon Mousse With Quail Egg                  
มสูปลาแซลมอ่นรมควันกับไขน่กกระทา 

 Assorted Nori Maki                                                      
ขา้วหอ่สาหรา่ยรวม 

 

Hot Savories 
(Choose five / เลอืก 5 รายการ) 

 Honey Glazed Chicken Wings                               
ปีกไกอ่บนำ้ าผึง้ 

 Breaded Potatoes Coins with Jalapenos and 
Cheddar Cheese - มันบดกับชสีชบุขนมปังป่นทอด 

 Onion Spinach Quiche                                
ทารต์หัวหอมกับผักโขม 

 Penne pasta with Seafood Sauce                            
พาสตา้กับซอ๊สซฟีู๊ ด 

 Maize Crusted Seafood with Tartar Sauce      
ซฟีู๊ ดชบุแป้งทอด 

 Sausage Rolls                                                           
ขนมปังไสก้รอก 

 Beef Balls Tomato Sauce - ลกูชิน้เนือ้กับซอ๊สมะเขอืเทศ 
 

Oriental Savouries 
(Choose four / เลอืก 4 รายการ) 

 Steamed Pork Buns                                    
ซาลาเปาไสห้ม ู

 Deep-fried Fish Cake with Cucumber Dip                 
ทอดมันปลากราย 

 Potatoes Curry Puff                                             

กระหรีพ๊ั่ฟไสม้ันฝร่ัง 

 Chicken Tikka with dip                                                

ไกย่า่งแบบอนิเดยี 
 Fried Shisamo Fish                                              

ปลาชชิาโมะทอด 
 Fried rice with Crabmeat                                          

ขา้วผัดปู 
 Seafood Spring Roll - ปอเป๊ียะซฟีู๊ ด 

 
From the Carving Board 

(Choose one / เลอืก 1 รายการ) 
 Roasted Imported Beef Sirloin with Peppercorn Sauce, Sesame Buns and Condiments                             

เนือ้สันนอกอบกับซอ๊สพรกิไทยสดและขนมปัง 

 Baked Whole Fish with Dill Sauce and Condiments                                                                                        
ปลาตัวอบเครือ่งเทศกับซอ๊สดลิ 

 Baked Pork Leg with Apple Sauce and Condiments                                                                                            
ขาหมอูบกับซอ๊สแอป๊เป้ิล 

 
Condiments and Relish   (Included - ไดท้กุรายการ) 

Crunchy Vegetable Sticks with Avocado Dip - ผักสดกับซอ๊สอโวคาโด 

Grissini - ขนมปังกรอบ 
Prawn Crackers - ขา้วเกรยีบกุง้ 
Assorted Salted Nuts - ถั่วอบ 

 
Sweet Treat 

Mixed Fresh Fruit Skewers - ผลไมร้วมเสยีบไม ้
Assorted Continental Pastries - ขนมหวานรวม 

Selection of Thai Dessert - ขนมไทยรวม 
Mini English Trifle - องิลชิทรฟิเฟิลเคก้ 

Home Made Cookies - คกุกี ้
 

 
 
 

 

 
 



   

 
Cocktail Menu C 

THB 1,050.- net per person 
 

Cold Canapés 
(Choose seven  / เลอืก 7 รายการ) 

 Smoked Salmon with Capers                       
ปลาแซลมอนรมควัน 

 Mediterranean Chick Peas Roll                                     
แป้งมว้นยัดไสถ้ั่ว 

 Brie Cheese with Grapes                                       
บรชีสีกับองุ่น 

 Smoked Mussel with Egg Chantilly                         
หอยแมลงภูร่มควัน 

 Smoked Duck with Melon                                   
อกเป็ดรมควันกับแตง 

 Chicken Liver Mousse with Green Pepper Corn                            
ตับไกบ่ดกับพรกิไท 

 Slow Roasted Beef with Gherkins                        
เนือ้อบกับแตงดอง 

 Fresh Steamed Prawns with Asparagus                        
กุง้นึง่กับหน่อไมฝ้รั่ง 

 Grilled Vegetable on Cosa Nostra Bread                 
ผักรวมยา่งกับขนมปัง 

 Nori Maki with Condiments                                           
ขา้วหอ่สาหรา่ยรวม 

 
Hot Savories 

(Choose five / เลอืก 5 รายการ) 
 Mini Vegetable Pizza                                       

พซิซา่หนา้ผักรวม 
 B.B.Q. Pork Spareribs                                              

ซีโ่ครงหมยูา่ง 
 Breaded Prawn and Squid Fritters                           

กุง้กับปลาหมกึชบุแป้งทอด 
 Baked Mozzarella Sticks with Dip                                 

ขนมปังแทง่อบชสี 
 Chicken and Green Pea Pie                                   

พายไกก่ับถั่ว 
 Ham Croissant                                                        

แฮมครัวซอง 

 Chicken Liver Wrapped in Bacon                          
ตับไกห่อ่เบคอนทอด 

 Pasta with dried chili and extra virgin olive oil   
พาสตา้ผัดน ้ามันมะกอก 

 

Oriental Savouries 
(Choose four / เลอืก 4 รายการ) 

 Chicken and Pork Satay with Peanut Sauce     
สะเตะ๊ไก ่

 Steamed Seafood Soufflé in mussel                            
หอ่หมกหอยแมลงภู ่

 Minced Shrimp on Sugarcane                                
กุง้พันออ้ย 

 Fried rice with shrimp                                                 
ขา้วผัดกุง้ 

 Vegetable Samosa                                               
ซาโมซา่ไสผั้ก 

 Vegetable Tempura with Condiments                         
เทมปรุะผักรวม 

 Assorted Yakitori                                                   
ไกย่า่งซอีิ๊ว 

 Minced Chicken and Holy Basil Pie                               
พายกระเพราไก่ 

 
From the Carving Board 

(Choose one / เลอืก 1 รายการ) 
 Roasted Pork Loin with Mustard, Apple Sauce, Bread Rolls and Potato Salad                                                     

หมอูบกับมัสตารด์ 

 Spiced Baked Leg of Lamb with Mint dip, Cucumber, Pita Bread and Feta Cheese                                                        
ขาแกะอบเครือ่งเทศ 

 Roasted Beef in Pepper Coat with Horseradish, Grilled Tomato and Potato                                                      
เนือ้อบกับพรกิไท 

Condiments and Relish   (Included - ไดท้กุรายการ) 
Crunchy Vegetable Sticks with Black Pepper Dip – ผักสดกับซอสพรกิไทด า 

Potato chips - มันฝร่ังทอด 
Assorted Salted Nuts - ถั่วอบ 

Wonton Crisps - เกี๊ยวทอด 
 

Sweet Treats (Included - ไดท้กุรายการ) 
Mixed Fresh Fruits Skewers - ผลไมร้วมเสยีบไม ้

Mini French Pastries - ขนมหวานกับเคก้ 
Assorted Mini Thai Dessert - ขนมไทยรวม 

Home Made Cookies - คกุกี ้

Chocolate Mousse in Glass - ชอ๊คโกแลตมสู 
 

 

 


