
Wedding Showcase April 2019

Party - International Buffet Menu 

Appitizer
Fresh Garden Green Salad with Variety of Dressing สลัดผักเสริฟพรอมนํ้าสลัดหลากชนิด
Homemade Marinated Salmon with condiments ปลาแซลมอนหมักกับเครื่องเทศเสริฟพรอมเครื่องเคียง
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THB 950.- Net/ Person (Incl.soft drink)

Assorted Cold Cuts with Olives and Mustard ออรเดิฟเย็นหลากหลายชนิด เสริฟพรอมกับมะกอกและมัสตารด
(pork&chicken bologna,peperoni) (โบโลญญาหมู โบโลญญาไก เปปเปอรโรน่ี)
Shrimp Cocktal กุงคอกเทล
Sushi&Califonia Roll ขาวปนและขาวมวนไขกุงแบบญ่ีปุน
Spicy Neck Pork Salad Combined with Lime Juice นํ้าตกคอหมยางSpicy Neck Pork Salad Combined with Lime Juice นาตกคอหมูยาง
Spicy Squid Salad with Thai Fresh Herbs พลาปลาหมึก
Assorted Freshly Baked Rolls and Fillings ขนมปงและเนย

Soup
Double boiled chicken and shiitake mustroom with Chinese herb ไกตุนเห็ดหอมยาจีนุ
Corn Cream Soup ซุปขนขาวโพด

Hot Spicialties
Shrimp Curry and Naan Bread แกงกุงสไตลอินเดียเสริฟกับแปงนาน
Coq Au vin ไกตุนไวนแดงแบบฝรั่งเศส
Grilled Chicken with Shio Yaki ไกยางเกลือสไตลญ่ีปุน
Crispy Saebass with hot Basil Leaves sauce ปลากระพงทอดกรอบซอสกระเพรา
Roasted Duck in Red Curry แกงเผ็ดเปดยาง
Stir Fired  Chinese Kale with Oyster Sauce คะนาฮองกงนํ้ามันหอย

ี่ ั่ ั Mee Suw Nuea, dried seafood หมีซัวผัดทะเลแหง
Steamed Rice ขาวสวย

Demonstration
Roasted pork loin with Red Wine Sauce หมูสันนอกอบเสิรฟพรอมซอสไวนแดง

D tDessert
Assorted French Pastries เคกและขนมอบหลากชนิด
Banana in Coconut Milk กลวยบวดชี
Seasonal Fresh Fruits ผลไมตามฤดูกาล
Two Ice-Creams with Codiments ไอศครีม2รสชาติ เสริฟพรอมเครื่องเคียงTwo Ice Creams with Codiments ไอศครม2รสชาต เสรฟพรอมเครองเคยง


