
Wedding Showcase April 2019

Party - International Buffet Menu 

Appitizer
Fresh Garden Green Salad with Variety of Dressing สลัดผักเสริฟพรอมนํ้าสลัดหลากชนิด
Homemade Marinated Salmon with condiments ปลาแซลมอนหมักกับเครื่องเทศเสริฟพรอมเครื่องเคียง
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THB 950.- Net/ Person (Incl.soft drink)

Assorted Cold Cuts with Olives and Mustard ออรเดิฟเย็นหลากหลายชนิด เสริฟพรอมกับมะกอกและมัสตารด
(pork&chicken bologna,peperoni) (โบโลญญาหมู โบโลญญาไก เปปเปอรโรน่ี)
Shrimp Cocktal กุงคอกเทล
Sushi&Califonia Roll ขาวปนและขาวมวนไขกุงแบบญ่ีปุน
Spicy Neck Pork Salad Combined with Lime Juice นํ้าตกคอหมยางSpicy Neck Pork Salad Combined with Lime Juice นาตกคอหมูยาง
Spicy Squid Salad with Thai Fresh Herbs พลาปลาหมึก
Assorted Freshly Baked Rolls and Fillings ขนมปงและเนย

Soup
Double boiled chicken and shiitake mustroom with Chinese herb ไกตุนเห็ดหอมยาจีนุ
Corn Cream Soup ซุปขนขาวโพด

Hot Spicialties
Shrimp Curry and Naan Bread แกงกุงสไตลอินเดียเสริฟกับแปงนาน
Coq Au vin ไกตุนไวนแดงแบบฝรั่งเศส
Grilled Chicken with Shio Yaki ไกยางเกลือสไตลญ่ีปุน
Crispy Saebass with hot Basil Leaves sauce ปลากระพงทอดกรอบซอสกระเพรา
Roasted Duck in Red Curry แกงเผ็ดเปดยาง
Stir Fired  Chinese Kale with Oyster Sauce คะนาฮองกงนํ้ามันหอย

ี่ ั่ ั Mee Suw Nuea, dried seafood หมีซัวผัดทะเลแหง
Steamed Rice ขาวสวย

Demonstration
Roasted pork loin with Red Wine Sauce หมูสันนอกอบเสิรฟพรอมซอสไวนแดง

D tDessert
Assorted French Pastries เคกและขนมอบหลากชนิด
Banana in Coconut Milk กลวยบวดชี
Seasonal Fresh Fruits ผลไมตามฤดูกาล
Two Ice-Creams with Codiments ไอศครีม2รสชาติ เสริฟพรอมเครื่องเคียงTwo Ice Creams with Codiments ไอศครม2รสชาต เสรฟพรอมเครองเคยง


