
 

COCKTAIL MENU A1 
830 BATH/PERSON (INCL.SOFT DRINK) 

COLD APPITIZERS Steamed prawns with egg กุง้ตม้กบัไข่ 
Smoke salmon ปลาแซลมอนรมควนั 
Raw ham with melon แฮมกบัเมลอน 
Roasted beef and asparagus เน้ืออบกบัหน่อไมฝ้ร่ัง 
Spicy fish cracking salad ยาํปลากรอบ 

HOT DISHES Mussels provencale หอยแมลงภู่อบ 
Spinach quiche พายผกัโขม 
Sauteed shrimp with green curry กุง้ทรงเคร่ือง 
Mini Pizza มินิพิซซ่า 
Deep-Fried fish with tartare sauce ปลาทอดกลัทาทาร์ซอส 

CARVING Roasted porkloin with mini bun หมูอบกบัขนมปัง 
DESSERTS Assorted Thai desserts ขนมหวานไทยชนิดต่างๆ 

Petit fours เพทต้ีฟัวส์ 
Fresh fruits in season ผลไมต้ามฤดูกาล 
French pastries เฟร้นเพสตร้ี 

COCKTAIL MENU A2 
830 BATH/PERSON (INCL.SOFT DRINK) 

COLD APPITIZERS Roasted chicken with peach ไก่อบกบัลูกพีช 
Ham with pineapple แฮมกบัสับปะรด 
Roased beef and asparagus เน้ืออบกบัหน่อไมฝ้ร่ัง 
Rice cracker with minced pork paste ขา้วตงัหนา้ตั้ง 
Spicy grilled pork salad ยาํหมูยา่ง 

HOT DISHES Chicken wing with garlic and pepper ปีกไก่ทอดกระเทียม 
spinach quiche พายผกัโขม 
Crispy pancake with minced shrimps ปอเป้ียะแกว้ 
Chicken pie พายไก่ 
Deep-fried squid ปลาหมึกทอด 

CARVING Roasted beef with mini bun เน้ืออบกบัขนมปัง 
DESSERTS Assorted Thai desserts ขนมหวานไทยชนิดต่างๆ 

Caramel custard คาราเมลคสัตาร์ด 
Fresh fruits in season ผลไมต้ามฤดูกาล 
French pastries เฟร้นเพสตร้ี 
Assorted cake เคก้ต่างๆ 
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