
 

 
Engagement Ceremony Package 

แพคเกจงานหมั้น (พิธีสวมแหวน/พิธีผกูขอ้มือ/พิธีหลัง่น ้าพระพุทธมนต/์พิธียกน ้าชา) ส าหรับ 50 ท่าน 

THB 85,000.-net/room for half day ceremony for 50 persons 

การประกอบพิธีคร่ึงวนั 85,000 บาทสุทธิต่อหอ้ง รวมรายการต่อไปน้ี 
 

1. Flower decoration on stage  

ดอกไมต้กแต่งบนเวที  
2. Back drop wording of wedding couple name on stage 1 set 

ป้ายช่ือคู่หมั้นบนเวที 1 ชุด 
3. Wedding lei, Holy string, Holy powder  

มาลยัมงคล 1 คู่, ดา้ยมงคลสวมศีรษะ, แป้งกระแจะเจิมหนา้ผากคูห่มั้น, สายกั้นประต ู
4. Table set with equipments for engagement ceremony 1 set 

โตะ๊ส าหรับพิธีมงคลพร้อมอปุกรณ์ 1 ชุด 
5. Altar for ceremony 1 set 

โตะ๊หมู่บูชา 1 ชุด 
6. Sofa set for engagement ceremony 6-8 seats 

ชุดรับแขกส าหรับพิธีสวมแหวนหมั้น 6-8 ท่ีนัง่  
7. Money box 1 box 

กล่องแสดงความยนิดี 1 กล่อง 
8. Coffee break for 50 pax 

    3 items of snack with coffee, tea and drinking water 

ขนม 3 ชนิด พร้อมชา กาแฟและน ้ าด่ืม ส าหรับ 50 ท่าน 
(Additional person at THB 550.-net per person) 

(หากเกิน 50 ท่าน คิดเพ่ิมเติม ท่านละ 550 บาท) 
9. Lunch buffet for 50 pax 

บุฟเฟ่ห์อาหารกลางวนั ส าหรับ 50 ท่าน 
(Additional person at THB 800.-net per person) 

(หากเกิน 50 ท่าน คิดเพ่ิมเติม ท่านละ 800 บาท) 
  

 

 

 
 



 

 

 

 

Coffee & Tea Break Menu 
 

Classics  
 

 Mini croissants       ครัวซองมินิ  

 Mini Danish      แดนิชมินิ  

 Carrot cake        แครอทเคก้  

 Marble slice       มาร์เบิล สไลด ์ 

 Fruit skewers       ผลไมเ้สียบ  

 Fruit platter       ผลไมต้ดัแต่ง  
 

Sandwiches, Rolls and Snacks  
 

 Gravelex with caviar and quail egg    แซลมอลดองกบัไข่ปลาคาเวียร์  
 Cherry tomato with cheese and basil    มะเขือเทศเชอร์ร่ีกบัชีส  

 Grilled vegetable on multi grain     ผกัยา่งบนขนมปัง  
 Smoked chicken rolls      ไก่รมควนั  

 

Savories and Hot Items  
 

 Deep fried spring rolls      ปอเป๊ียะทอด  
 Curried vegetable samosa      ซาโมซ่าผกั  
 Quiche Lorraine       ควิช  

 Mushroom vol - au - vent      วอลลอวอคง์ไส้เห็ด  

 Vegetable spring rolls      ปอเป๊ียะผกั  
 

Sweet Items  
 

 Chocolate brownies      ช็อกโกแลตบราวน่ี  

 Baked cheese cake       ชีสเคก้  

 Pandan Crème Brulee      ครีมบลูเร่ใบเตย  

 White and dark chocolate mousse     ช็อกโกแลตมูส  

 Tiramisu        ทีรามิสุ  

 Raspberry and passion fruit mousse    มูสเสาวรส  

 Sticky rice with mango      ขา้วเหนียวมะม่วง  

 Black sticky rice with custard     ขา้วเหนียวดาสังขยา  

 Chandols in coconut and syrup     รวมมิตร  

 Tapioca pudding      มนัเช่ือม  

 Fresh fruit tartlets       ทาร์ตผลไม ้ 

 Mini opera slice       โอเปร่า  

 Pavlova        พาฟโวล่า  

 Profiteroles        ช็อกโกแลต เอแคร์  



 

 

 

THAI BUFFET MENU- LUNCH 

Menu 1  

 

APPETIZERS  

Yum Nuea  (ย ำเน้ือย่ำง) 
 Thai beef salad 

Som Tum  (ส้มต ำ) 
Green papaya salad   

 

 

SOUP 

Gaeng Jued  (แกงจืด)   
Thai style vegetable soup   

 

 

MAIN COURSES 

Phad Grapraw Moo  (ผดักระเพรำหมู)  
Stir fried pork with garlic, chili and Thai hot basil 

Gaeng Khiew Wann Gai  (แกงเขียวหวำนไก่)  
Chicken in green curry 

Gaeng Phed Ta-Lay  (แกงเผด็ทะเล)  
Red curry with mixed seafood and tofu 

Phad Thai  (ผดัไท)  
Thai style fried noodles 

Phad Phak Ruam  (ผดัผกัรวม)  
Stir fried assorted vegetables with soya sauce and garlic 

Khao Suay  (ข้ำวสวย)  
Steamed Jasmine Rice   

 

 

DESSERT 

Tub Tim Grob  (ทับทิมกรอบ)  
Water chestnut scrum with tapioca in syrup   

Rice Pudding  (พุดดิง้)  
Baked Thai rice pudding 

Polla Mai  (ผลไม้ตำมฤดูกำล)  
Seasonal fruit platter 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

THAI BUFFET MENU- LUNCH 

Menu 2  

 

APPETIZERS  

Laab Moo  (ลำบหมู) 
Minced pork salad 

Yum Takrai Goong Sod (ย ำตะไคร้กุ้งสด) 
Prawn Lemongrass Salad 

 

 

SOUP 

Tom Kha Gai  (ต้มข่ำไก่)  
Traditional coconut milk soup with chicken and galangal  

 

 

MAIN COURSES 

Gaeng Phed Ped Yang  (แกงเผด็เป็ดย่ำงลิน้จี่)  
Red curry with duck and lychees  

Nuea Nam Man Hoi  (เน้ือน ำ้มันหอย)  
Stir fried beef in oyster sauce  

Moo Ta-Krai  (หมูตะไคร้)  
Lemongrass pork  

Pla Nueng Manao (ปลำนึ่งมะนำว)  
Steamed fish with chili, lime and coriander 

Gai Phad Med Mamuang  (ไก่ผดัเม็ดมะม่วง)  
Khao Suay  (ข้ำวสวย)  
Steamed Jasmine Rice   

 

 

DESSERT 

Sang Kha-Ya  (สังขยำ)   
Ming bean Thai custard   

Mamuang Cheum  (มะม่วงเช่ือม)  
Mango in lime syrup   

Polla Mai  (ผลไม้ตำมฤดูกำล)  
Seasonal fruit platter 

  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

THAI BUFFET MENU- LUNCH 

Menu 3  

 

APPETIZERS  

Laab Gai  (ลำบไก่) 
Spicy minced chicken salad 

Yum Pla Muek Yang  (ย ำปลำหมึกย่ำง) 
Grilled squid with cashew nuts 

 
 

NOODDLE & SOUP 

Khao Soi Gai  (ข้ำวซอยไก่)  
Signature northern Thai curry noodle soup with chicken flavoured with lime and red chilli 

 
 

MAIN COURSES 

Gaeng Mussaman Nuea  (แกงมัสมั่นเน้ือ)  
Massaman beef curry 

Gaeng Phed Ta-Lay  (แกงเผด็ทะเล)  
Red curry with mixed seafood and tofu  

Gai Phad Med Mamuang  (ไก่ผดัเม็ดมะม่วง)  
Stir fried chicken with cashew nuts  

Pla Nueng Manao (ปลำนึ่งมะนำว)  
Steamed fish with chili, lime and coriander 

Phad Phak Ruam  (ผดัผกัรวม)  
Stir fried assorted vegetables with soya sauce and garlic 

Khao Phad Pu (ข้ำวผดัปู) 
Fried rice with crab meat 

 
 

DESSERT 

Khao Niew Mamuang  (ข้ำวเหนียวมะม่วง)   
Sticky rice with mango   

Sakoo Kathee  (สำคูกะทิ)   
Saco in coconut syrup 

Polla Mai  (ผลไม้ตำมฤดูกำล)  
 Seasonal fruit platter  

 



Elegance Glamour Extravaganza

Chinese menu THB 12,000 Chinese menu THB 13,000 Chinese menu THB 14,000

Buffet menu THB 1,200 Buffet menu THB 1,300 Buffet menu THB 1,400

A honeymoon room with buffet breakfast Executive Suite Executive Suite Aranda Suite

1 relative's room with buffet breakfast - Deluxe Room Premier Room

A bottle of sparking wine and bridal in room 

amenities 

VIP lounge for changing room

LCD projector for presentation

Remembrance book

Congratulation box 

Free flow soft drinks & mixers for 4 hours

Waived corkage fee

Pre-wedding photo shooting location

Food tasting of a wedding menu selected for 6 persons 

In room dining dinner for bride and groom         on 

the wedding day (credit THB 1,000)

Wedding cake 

* Corsages 6 6 6

* Picture stands with flower decorations 2 2 2

* Flower at edge of the stage 6 bushes 8 bushes Full

* Wedding garland 1 pair

* Standard backdrop lettering on stage

* Standard center pieces

* Bouquet for bride

* Cake table with flower decorations

* Registration desk with flower decoarations

* Cake archway - -

Spa gift voucher -
CHI Balance treatment for 1 hour 2 

persons

CHI Balance treatment & Golden 

Ritual Water Therapy for 2 hours 2 

persons

Complimentary set dinner with special champagne 

cocktail for 2 persons at China Kitchen for the 1st 

year anniversary

One-night 1st anniversary stay in Deluxe Room 

with  with fresh fruit platter and buffet breakfast 

for 2 persons at Kad Kafe

- -

* Flower archway price start at THB 20,000

                        

Remark: Free honeymoon stay is excluding Shangri-La hotels as following: China World, Island Hongkong, Maldives, Tokyo, Vancouver and Paris

      A three-night’s honeymoon stay at a selected Shangri-La hotel or resort with a minimum spend of THB 900,000, valid for 6 months after the wedding party  for a 

couple who select Glamour package and above

      Exclusive honeymoon offer from other participating Shangri-La hotel and resort (upon request)

      Special price for after party in the Ballroom maximum (2 hours) charge for mixer at THB 450 per person for 2 hours (minimum 50 persons)

      A two-night’s honeymoon stay at a selected Shangri-La hotel or resort with a minimum spend of THB 700,000, valid for 6 months after the wedding party for a 

couple who select Glamour package and above

**  Required minimum guarantee for 300 person for wedding reception at Lanna ballroom 


